< QM FROMARTE

FROM M AARTTE Weiterbildungskurs

Die Schweizer Késespezialisten/Artisans suisses du fromage

Weiterbildung GHP Branchenleitlinie

Zielgruppe . QM Verantwortliche, Milchkaufer, Betriebsleiter
Kursinhalte . EinfUhrung und Aufbau des QM FROMARTE
" Branchenleitlinie, HACCP
" Anderungen und Neuerungen
. Umsetzung im Betrieb
Kursziele Kennenlernen von Aufbau und Systematik der Branchenleitlinie gewerbliche Milchver-
arbeitung sowie der Anderungen und Neuerungen.
Dozenten Kurt Schnebli, Verantwortlicher QM FROMARTE
Kursorte/-termine " Sursee LU Mittwoch, 21. April 2010
" Schonbuihl BE Donnerstag, 22. April 2010
" Kirchberg SG Dienstag, 25. Mai 2010
Kursdauer 1 Halbtag, 13.30 — 17.00 Uhr
Kurskosten Abonnenten QM FROMARTE: Fr. 75.—/ Person
weitere Interessierte: Fr. 150.—/ Person (Preise exkl. MWST)
Administration FROMARTE Tel. 031 390 33 33
Schwarztorstrasse 26 Fax 031 390 33 35
Postfach info@fromarte.ch
3001 Bern www.fromarte.ch
Anmeldeschluss 31. Méarz 2010

Abmeldungen sind bis 1 Woche vor Kursbeginn méglich, bei spaterer Abmeldung wer-
den die Kurskosten verrechnet. Wir behalten uns das Recht vor, den Kurs bei einer zu
niedrigen Teilnehmerzahl zu verschieben oder abzusagen.

Anmeldung

Ich melde mich fur den Weiterbildungskurs "GHP Branchenleitlinie" an:

[]vom 21. April 2010 in Sursee [] vom 22. April 2010 in Schénbuihl

] vom 25. Mai 2010 in Kirchberg SG
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