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- QK: Impiszahl — Keimzahl
- Beprflicht fur Milchlagertemp.>6/>8 °C
- Standardisierung von Vollmilch auf min. 3.5 %

Hinwels fur nicht standardisierte Vollmilch: «mit
nattrlichem Fettgehalt»
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-  Kase aus Rohmilch: Wortlaut far den Hinwels “aus
Rohmilch® ist nicht mehr vorgegeben
Kase aus Roh- und thermisierter Milch: wie bisher
Kennzeichnung «mit Rohmilch hergestellt»

- Rohrahm: Hinwels “nicht genussfertig”
-  «Laktosefrei»>&.5 —— (0.1 g Laktose/100g
-  Kolostrum als Lebensmittel
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- bel Kase, Butter, fermentierter Milch und Rahm: keine
Angabe der Zutaten Milch, Lab, Kulturen, Salz

- Ausnahme: Kennzeichnung von jodiertem oder fluoriertem
Salz

- beil detaillierter Nahrwertdeklaration: Omega-3- und
Omega-6-Fettsauren

- Allergene Zutaten: Lupine und Weichtiere




&j 5. Dienstleistungen

i\
W)
Y
A}
\

FRda

Revision Lebensmittelrecht 2007 (4)

Gesundheitsbezogene Angaben (Health Claims)
«Proteinquelle»: >12 % Proteinanteil am Energiewert
«Hoher Proteingehalt»: > 20 % Proteinanteil

«Fettarm»: < 3 g Fett/100 g feste Lebensmittel,
< 1.5 g Fett/100 ml flissige Lebensmittel,
< 1.8 g Fett/100 ml teilentrahmte Milch

«Fettfrei». < 0.5 g Fett/100 g oder ml
«Natriumarm / Kochsalzarm»: < 0.12 g Na/100 g
«<VVon Natur aus / naturlich»
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- GVO: <0.5 % nicht bewilligte, pflanzliche GVO

- TrinkwasserkontrolleWelIerD?amﬁylobacter
- Staphylokokken-Enterotoxine: in Kdse ndin 5x 25 ¢
- Grenzwerte fur Dioxine

- Amtliche Kontrollen kdnnen an Dritte, akkreditierte und
anerkannte Organisationen Ubertragen werden

- Die Strafbestimmungen wurden verscharft




