
Révision du droit alimentaire 2007

5. Prestations de services



Révision du droit alimentaire 2007 (1)

- CQ: Impulsion teneur en germes
- Devoir d‘autorisation température de stockage du 

lait 
> 6 / > 8 °C

- Standardisation du lait entier à min. 3.5% 
Indication pour le lait entier non standardisé: 
«teneur naturelle en matières grasses»
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Révision du droit alimentaire 2007 (2)

- Fromage au lait cru: l‘indication „à base de lait cru“
n‘est plus obligatoire 
fromage au lait cru et thermisé: indication identique à
maintenant: «au lait cru»

- Crème crue: indication “non prête à consommer”
- «exempte de lactose»: 0.5 0.1 g lactose/100g
- Colostrum en tant que denrée alimentaire
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Révision du droit alimentaire 2007 (3)

- Pour le fromage, beurre, lait et crème fermenté:
pas d‘indications des ingrédients lait, présure, 
culture, sel

- exception: indication de sel iodé ou fluoré
- Déclaration nutritive détaillée: acides gras oméga-3 

et oméga-6
- Ingrédients allergènes: lupin et mollusques
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Révision du droit alimentaire 2007 (4)
Allégations nutritionnelles et de santé (Health
Claims)

-«Source de protéines»: >12 % teneur en prot. de la valeur 
énergétique

-«Riche en protéines»: > 20 % teneur en protéine de la 
valeur énergétique

-«Faible teneur en matières grasses»: < 3 g graisse/100 g 
denrée   ferme

< 1.5 g graisse/100 ml denrée liquide
< 1.8 g graisse/100 ml lait partiel. 

écrémé
-«Sans matières grasses»: < 0.5 g graisse/100 g ou ml

Pauvre en sodium / en sel de cuisine : < 0 12 g Na/100 g
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Révision du droit alimentaire 2007 (5)

- OGM: < 0.5 % de plantes OGM non autorisé
- Contrôle de l‘eau potable: Salmonelle, Campylobacter
- Entérotoxines de staphylocoques: dans le fromage 

nd dans 5 x 25 g
- Valeurs limite pour les dioxines
- Contrôles officielles peuvent être transmis à des 

organes accrédités et reconnus
- Les dispositions pénales ont été renforcées
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