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Der frischgebackene Kase-Weltmeister Christian Wiithrich, traf am Montag, 1. Mai 2006
im Bundeshaus in Bern ein, wo er von Bunderat Joseph Deiss empfangen wurde.

Wiithrich, Dorfkaser in Riiderswil im Emmental, gewann mit seinem Emmentaler Switzerland
den Titel am World Championship Cheese Contest in Madison USA.

Die Schwerpunkte 2004—2007

. Tétigkeit als Verband der Schweizer Kdsespezialisten

. Erhaltung der dezentralen Milchverarbeitungs-
struktur und existenzfahiger Familienbetriebe

. Optimale Rahmenbedingungen
fiir Mitglieder schaffen

Qualitativ hoch stehende, natiirliche Milch-
und K&sespezialitdten

Forderung der Branche im nationalen
und internationalen Umfeld

Offene Kommunikation; Vertrauen der Offentlichkeit
fiir Schweizer Kase aufrecht erhalten und starken

Kompetente und wirtschaftliche Dienstleistungen
fiir Késereibetriebe anbieten

Nachfolge durch gut ausgebildete
Berufsleute zu regeln



Das Jahr

Die Seite des Prasidenten

Im Sinne von «Die Kasespezialisten sind keine Krieger, aber echte Kdmpfer», stellt man sich getrost
den Reformen, die man mit der Zusammenarbeit von verschiedensten Organisation vorantreiben will.

Die Meinung des Geschéftsfiihrers

«Wir sind Weltmeister!». Diese Tatsache erfreute die Schweizer Kédsebranche im Jahr 2006 besonders.
Die Bestatigung dafiir, dass wir Schweizer den besten Kase der Welt herstellen, lasst uns mit weniger Furcht
auf die kommende Liberalisierung des Késemarktes zugehen.

Die Schweizer Milchwirtschaft im Jahr 2006

Samtliche wichtige Ereignisse aus der Sicht der Schweizer Késespezialisten werden Ihnen noch einmal
im Riickblick erldutert. Sie haben somit die Mdglichkeit sich im Nachhinein nochmals iiber alle bedeutende
Geschéfte der Milchbranche zu informieren.

Der Kasemarkt 2006

Es wurde immer mehr spiirbar, dass wir uns hin zum liberalisierten Markt bewegen. Die Kdseimporte stiegen
und die Exporte verzeichneten sogar einen kleinen Riickgang.

Milchwirtschaftliche Berufsbildung

Tendenziell nimmt die Anzahl lernenden Milchtechnologen zu und erreichte 2006 einen Rekordstand
von Auszubildenden. Zudem wurde 2006 der neue Modell-Lehrgang fiir Milchpraktiker lanciert.
Priifungsresultate und weitere interessante Informationen kdnnen Sie aus dieser Rubrik entnehmen.

FROMARTE Organisation

FROMARTE hatte 2006 die bewé&hrten Strukturen nur unwesentlich verédndert.
Das Organigramm der Ablauforganisation erfuhr eine Anpassung. Man will mit dem neuen Organigramm
den drei Schwerpunkten noch mehr Rechnung tragen.

Kase im Brennpunkt

Acht Jahre dauerte es bis Emmentaler Switzerland die Bezeichnung AOC erhalten konnte.

Bei der Appenzeller GmbH konnte die Liicke des verstorbenen Direktors durch einen Nachfolger gestopft
werden. Welche bedeutsamen Aktivitdten in den {ibrigen Sortenorganisationen durchgefiihrt wurden sowie
Informationen zu deren Marktsituationen und weiteren brennenden Punkten erfahren Sie hier.

Offentlichkeitsarbeit « Imagepflege

Die glanzvollen Resultate am World Championship Cheese Contest und die erfolgreichen Swiss Cheese Awards
mit der erstmaligen Verleihung des Titel «Swiss Champion» sorgten fiir beste PR fiir die Schweizer Késewirt-
schaft. Zudem konnte 2006 neu die Emmentaler Kdsestrasse erdffnet werden.

Dienstleistungen

Schwerpunktméssig wurde 2006 das FROMARTE QM-System komplett iiberarbeitet. Die aktuelle Version wird
den Mitgliedern und Interessierten ab dem ersten Quartal 2007 zur Verfiigung stehen.

Mitgliedschaften « Beteiligungen « Vorsorge

FROMARTE wurde Kollektivmitglied des Konsumentenforums kf, ein Relikt der 30er Jahre, die Zentrale fiir Lab-
stelle, wurde aufgeldst und eine enge Zusammenarbeit der Ausgleichskasse fiir Land- und Milchwirtschaftliche
Organisationen mit anderen Ausgleichskassen wurde angestrebt.

Die Organe per 1. Januar 2007

Die Organe von FROMARTE wurden auf den neuesten Stand gebracht. Informieren Sie sich {iber die Zusammen-
setzung der einzelnen Gremien und Kommissionen.



Die Seite des Prasidenten

Allgemeines

Eine Umfrage unter 500 kleinen und
mittleren Unternehmen hat gezeigt, dass
die Konjunktur Ende 2006 ihren Hohe-
punkt erreicht hat. Die KMU erwarten
einen leichten Riickgang fiir Anfang 2007.

Insgesamt gesehen haben die kleinen
Unternehmen starker vom Wachstum
profitiert als die grossen.

Die Investitionen diirften fiir 2007

in etwa auf dem gleichen Niveau bleiben.
Allerdings ist damit zu rechnen,

dass die Ausweitung der Produktions-
kapazitdten allmahlich von Ersatz-
investitionen abgeldst wird.

Dieses Wachstum bringt tief greifende

gesellschaftliche Verdnderungen mit sich.

Die Schweiz wird zunehmend stédtischer,
die Mobilitdt nimmt zu; alles funktioniert
mehr und mehr rund um die grossen
Wirtschaftspole: Ziirich — Basel -
Lausanne — Genf.

Diese Pole weiten sich in die periphédren
und l&ndlichen Zonen aus.

Will die Schweiz weiterhin ihre Werte
und Triimpfe in der Hand behalten,
miissen die kommunalen Kdrperschaften
dynamisch bleiben. Jeder von uns spielt
eine wichtige Rolle auf lokaler und regio-
naler Ebene. Beleben wir also

die Debatte und ergreifen wir Initiativen.

Die Indikatoren fiir das Wirtschafts-
wachstum des Sekundéarsektors heben
sich ab von den Alarmsignalen einer
Landwirtschaft, die diesen Herausforde-
rungen gegeniibersteht.

Das vorladufige Scheitern der WTO-
Verhandlungen sowie die anstehenden
Bundeswahlen 2007 verlangsamen die
Agrarreform und fiihren dazu, dass einige
Hilfen aufrechterhalten werden

(Zulage fiir verkaste Milch, Silover-
zichtszulage etc.)

Die Liberalisierung des Kdsemarktes
kommenden Juni sowie die Aussicht
auf das Freihandelsabkommen

mit der EU bedeuten jedoch eine unum-
kehrbare Bewegung hin zu einer zuneh-
mend globalisierten Wirtschaft.

Angesichts dieser Offnung zeichnen

sich zunehmend ein Absinken der Exporte
sowie eine Steigerung der Kdseimporte
ab. Im Rahmen dieser Situation miissen
wir wachsam die Preis- und Mengen-
entwicklungen beobachten.

Strukturelle Entwicklung

Die Strukturen im Kasereisektor
entwickeln sich weiterhin in schnellem
Rhythmus. Seit den neunziger Jahren hat
das Kasereigewerbe die Halfte seiner
Késereien verloren.

Die Schweizer Késespezialisten bestehen
heute aus 600 gewerblichen Kasereien,
die 1/3 der schweizerischen Milchproduk-
tion verarbeiten und 2/3 der Késeherstel-
lung ibernehmen. 80% der Késeexporte
stammen von unseren gewerblichen
Késereien.



Wir bieten 2400 Arbeitspldtze und bilden
280 von insgesamt 350 jungen Menschen
in der Milchbranche aus.

Die gewerblichen Késereien bilden

ein Netz aus unterschiedlichen Betriebs-
formen, darunter 140 private Késereien,
390 selbsténdige Milchk&ufer und

90 Betriebsleiter; hierbei gibt es
verschiedene Rechtsformen (Einzel-
betrieb, Genossenschaft, AG's und
GmbH’s.

In einem zunehmend globalisierten
Wirtschafts- und Gesellschaftsraum
verliert die gewerbliche Késerei alleine
an Einfluss. Auch vor diesem Hinter-
grund gewinnt der Markt zunehmend an
Bedeutung.

Aussichten fiir die Zukunft

Im Sektor «Kasereimilch» wird sich,
insbesondere ab 2009, dem Datum,

ab dem die staatliche Milchkontingen-
tierung vollstandig aufgehoben sein

soll, die Zusammenarbeit zwischen
Milchproduzenten und Késern verstérken
miissen, dies durchaus auch mit Blick auf
Investitionen in die Fabrikationsstelle.
Eine finanzielle und strukturelle Unabhan-
gigkeit des Standorts bei Produzenten
und Késern diirfte deren Verhandlungs-
positionen gegeniiber den Marktakteuren
starken.

Der Milchkauf erfolgt unmittelbar mit den
Produzenten am Produktionsstandort.
Die Késer sind Mitglieder der jeweiligen
Sortenorganisationen. Die SO planen die
Kaseherstellung je nach Standort.

Allerdings kdnnen ein instabiler Markt
und natiirliche Sachzwange eine Regulie-
rung notwendig machen.

Eine solche Regulierung muss maglichst
marktnah vonstatten gehen, nicht aber
mittels einer Milchpreisabgabe.

Zudem ist es unsere Aufgabe,

unsere Milchproduzenten zu extensive-
ren Zucht- und Produktionstechniken hin
zu orientieren, die den Bediirfnissen der
gewerblichen und natiirlichen Kése-
herstellung sowie der Eignung zur Kése-
verarbeitung der Milch (Verhaltnis Milch-
fett-Eiweiss, Produktivitét, Haltbarkeit)

besser Rechnung tragen. Wir {iberlassen
den quantitativen Leistungsansatz bei der
Milcherzeugung eher den Produzenten
der Industriemilch.

Einige Fachbeobachter vertreten

die Auffassung, die Herstellung

von Nahrungsmitteln in Europa miisse
mittelfristig gesteigert werden.
Produktionsiiberschiisse gehéren

der Vergangenheit an. Dieser Denkansatz
sollte uns zu einem Zeitpunkt, an dem
tiber eine vollstiandige Offnung

der Grenzen zur EU diskutiert wird,
ermutigen.

Fiir die Zukunft glauben die gewerblichen
Kéaser an ein Gleichgewicht zwischen
industrieller und gewerblicher Produktion,
solange die Regulierung dieses
Gleichgewicht nicht stort.

Sie glauben auch an die Liberalisierung
des Kédsemarktes, solange

die Zulagen fiir verkdste Milch die Folgen
des Grenzschutzes fiir frische Milch-
produkte ausgleichen.

Auf dem Buttermarkt wird der Beitritt
neuer Rahmverarbeiter dem Binnenmarkt
Veranderungen bringen. Die Probleme in
den letzten Monaten offenbaren
diesbeziiglich ein echtes Unbehagen.

Swiss Cheese Awards 2006

2006 nahm FROMARTE an diversen
Markten in der Schweiz und im Ausland
teil mit dem Ziel, unsere traditionellen
Kése und Késespezialitdten in der breiten
Offentlichkeit zu fordern. Das wichtigste
diesbeziigliche Ereignis in 2006 waren
die «Swiss Cheese Awards» in Huttwil.
Dieses Treffen war von Erfolg gekrént,
sowohl, was die Besucherzahlen als auch
was die Produktqualitdt und das Echo

in den Medien und in der Bevdlkerung
anbelangt.

Gliickwiinsche an die Meister und
Nominierten. Ein Dank an alle unsere
Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter fiir
ihren Einsatz, Danke an Huttwil, an seine
Behdrden und Einrichtungen fiir die
geleistete Arbeit und die Zusammenarbeit
bei der Organisation dieses grossen
Festes rund um den Schweizer Kése 2006.

Ein herzliches Dankeschon dem Direktor
und den Angestellten der Geschaftsstelle
von FROMARTE fiir die immens geleis-
tete Arbeit wahrend dem Jahr 2006 und
insbesondere fiir das Gelingen der Swiss
Cheese Awards 2006.

Schluss

Die Késespezialisten sind keine Krieger,
aber echte Kampfer. In diesem Sinne
wollen wir die Reformen weiter voran-
treiben in enger Zusammenarbeit

mit den Milchproduzenten, ihren lokalen,
regionalen, nationalen und internationa-
len Organisationen sowie mit dem Handel,
damit wir auf diese Weise die schweize-
rische Milchwirtschaft zu Erfolg

und Wachstum fiihren.

N~

René Kolly, Prasident FROMARTE
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Die Meinung des Geschéaftsfihrers

Ein Freihandelsabkommen mit den USA,
den Agrarfreihandel mit der Européischen
Union oder doch lieber den Abschluss der
WTO0-Doha-Runde? Die Diskussionen um
das kleinere Ubel fiir die Schweizerische
Landwirtschaft sorgten immer wieder fiir

fenen Bauern weiteren Markt6ffnungen
skeptisch bis ablehnend gegeniiber. Die
Verantwortlichen des Schweizerischen
Bauernverbandes, die wissen, dass wei-
tere Schritte unabwendbar sind, handel-
ten unter den gegebenen Umsténden nach
der Maxime «die Haut der Landwirtschaft
so teuer wie mdglich zu verkaufen». Nach
den Debatten der Agrarpolitik 2011 im
Stdnderat wurde einmal mehr klar, dass
Verdnderungen nur auf dusseren Druck
zustande kommen. Auch der Késefreihan-
del mit der EU, der ab Juni 2007 endgiiltig
Tatsache wird, war keine Wunschvorstel-
lung der Késer oder der Milchwirtschaft,
sondern vielmehr das kleinste Ubel,
um den WTO-Verpflichtungen aus der
Uruguay-Runde gerecht zu werden.

Obschon es den Bauern gemiss ihrem
Berufsverband schlecht geht, handeln
sie nach dem Sprichwort «was der Bau-
er nicht kennt, isst er nicht» oder anders
ausgedriickt, die aktuelle wirtschaft-
liche Situation ist zwar schlecht, aber
immer noch besser als radikale Schritte
zur Marktéffnung. Dieses Verhalten ist
librigens nicht landwirtschaftstypisch,
wohl schon eher menschlich nachvollzieh-
bar, denn umfassende Reformen lassen
Gewinner und Verlierer zuriick und diese
Schwarz-Weiss Alternative wird bekannt-
lich erst gewahlt, wenn der Leidensdruck
sehr hoch ist.Der Bundesrat verfolgt zwar
das Ziel, eine nachhaltige und wettbe-
werbsfahige Landwirtschaft zu fordern,
wird dabei aber von den Betroffenen
immer wieder gebremst. FROMARTE
setzte sich im Rahmen der Debatte AP
2011 fiir die Weiterfiihrung der Zulagen
ein. Umfassende Abklarungen hatten
gezeigt, dass Grenzschutz, Schoggi-
gesetz, staatliche und private Beihilfen

Die Verantwortlichen des Schweizerischen

Bauernverbandes, die wissen, dass weitere
Schritte unabwendbar sind, handeln unter den
gegebenen Umstianden nach der Maxime

«die Haut der Landwirtschaft so teuer wie

moglich zu verkaufen».

Schlagzeilen. Wahrend die «Denkfabrik»
Avenir Suisse unter dem Titel «der be-
freite Bauer» fiir eine radikale Wende in
der Agrarpolitik warb, standen die betrof-

das Marktgleichgewicht in hohem Masse
beeinflussen und die industrielle Milch-
verwertung begiinstigen. Der Sténderat
teilte diese Position, indem er die Markt-



stiitzungen zugunsten derverkdsten Milch
bis 2011 verldngern und die Beihilfen per
Ende 2008 einstellen mochte. Der Natio-
nalrat wird sich im ersten Semester 2007
zur Thematik dussern.

Die Frage der gleich langen Spiesse stand
auch bei den Strukturverbesserungen an
oberster Stelle. Praxisheispiele von Kése-
reien forderten eine frappante Ungerech-
tigkeit zu Tage, die auch dem Stédnderat
nichtverborgen blieb. So dusserte sich der
Prasident der stdnderétlichen Kommis-
sion fiir Wirtschaft und Abgaben zu dem
von FROMARTE eingebrachten Gleich-
stellungsartikel in der AP 2011 wie folgt:
«Die ablehnenden Stimmen &usserten
Bedenken wegen einer Uberschneidung
mit der Regionalpolitik, oder sie dusserten
sogar Bedenken in verfassungsrechtlicher
Hinsicht. Trotzdem haben wir die Gleich-
behandlung zweier vdllig gleichwertiger
Betriebe stdrker gewichtet und darum
diesen Passus aufgenommen». Es bleibt
zu hoffen, dass sich der Nationalrat in der
Debatte zur AP 2011 vom standerétlichen
Gerechtigkeitssinn leiten Idsst.

Wir sind Weltmeister! Insgeheim haben
wir es immer gewusst, dass der beste
Kase der Welt aus der Schweiz stammt.
Am World Championship Cheese Contest
in den USA folgte im Friihling 2006 die
Bestatigung. Uberhaupt haben die
Schweizer Kaser im vergangenen Jahr
alle Wettbewerbe gewonnen, die es zu

Wir sind Weltmeister! Insgeheim haben wir
es immer gewusst, dass der beste Kise der
Welt aus der Schweiz stammt.

gewinnen gab. Nicht jeder Weltmeister
wird automatisch zum Milliondr. Was
im Sport gilt, gilt erst recht fiir die Kése,
ein «Plampel» ist schon, aber nachhal-
tiger sind steigende Verkaufsmengen und-
umsédtze und hier wartet noch sehr viel
Arbeit. Im abgelaufenen Jahrwurde immer
mehr spiirbar, dass wir uns hin zum libera-
lisierten Markt bewegen. Die Kdseimporte
stiegen und die Exporte verzeichneten
sogar einen leichten Riickgang. Ent-
sprechend steigt auch der Druck auf die
Preise im Inland an. Die gewerblichen
Késespezialititen gehdren zur Ess-
kultur der Schweizer Bevolkerung und

sind somit etwas weniger preissensibel.
So genannte Normalware wird aber von
den Grossverteilern zunehmend inter-
national ausgeschrieben und zu euro-
pédischen Tiefpreisen eingekauft. Dabei
heisst die Alternative nicht mehr Menge
vor Preis oder Preis vor Menge, sondern
liefern oder nicht mehr liefern. Die voll-
standige Offnung des Schweizer Kise-
marktes gegeniiber der EU wird nicht spur-
los an der Branche vorbei gehen, sondern
im Gegenteil eine grosse Herausforderung
sein. Wie es das Beispiel Osterreich zeigt,
werden wir im Inland Marktanteile ab-
geben und im Ausland dazu gewinnen
miissen, im Unterschied zu unseren dst-
lichen Nachbarn, nicht mit EU-Preisen
sondern mit Schweizer Kosten. Daher gilt
es jede mdgliche Chance zu nutzen, neue
Angebote aufzubauen. Mit der Eréffnung
der Emmentaler Késestrasse realisierte
FROMARTE zusammen mit Partnern aus
der Region ein Projekt, das das Netzwerk
zwischen dem Gewerbe und dem Touris-
mus verstarken soll.

Nicht nur im Verkauf, auch im Qualitéts-
management wird immer mehr von den
Betrieben gefordert. Die bewahrten milch-
wirtschaftlichen Kontroll- und Beratungs-
dienste wurden aufgeldst, die Beratung
neu weitgehend in die Privatwirtschaft
entlassen. In der Vergangenheit drgerte
sich der Gewerbler {iber neue staatliche
Vorschriften, heute diktieren die Abneh-
mer und letztendlich die Grossverteiler
Standards, die weit liber die staatlichen
Vorgaben zur Nahrungsmittelsicherheit
hinausgehen. FROMARTE tragt dieser Ent-
wicklung soweit wie mdglich Rechnung,
indem den Mitgliedern Branchenldsungen
oder zumindest Grundlagen fiir die betrieb-
liche Umsetzung angeboten werden. Die
hohen Erddlpreise und der Entscheid zur
Einflihrung der CO2-Abgabe liessen das
Interesse am Energie-Benchmark-Modell
ansteigen. Der CO2-Ausstoss entwickelt
sichin den ndchsten Jahren zum Verkaufs-
argument. Mit FROMARTE bleiben die
Kéaser am Ball, dafiir arbeiten wir.

iy

Anton Schmutz, Direktor FROMARTE




Die Schweizer Milchwirtschaft 2006

Wichtige Ereignisse aus der Sicht
der Schweizer K&sespezialisten

Der Raclette-Streit
geht vor Bundesgericht

Die AOC-Eintragungen kdnnen

eine langwierige Angelegenheit sein.
Anfangs Januar teilten die Medien mit,
dass der Raclette-Streit wohl erst

am Bundesgericht entschieden wird.

Die Mediation unter der Leitung

des Direktors des Schweizerischen
Bauernverbandes und eines Wirtschafts-
professors konnte nichts an den unter-
schiedlichen Positionen zwischen

dem Wallis und der iibrigen Schweiz
andern. Das sistierte Verfahren wurde
daher durch die Rekurskommission

des EVD wieder aufgenommen.

Diese kam zum Schluss, dass Raclette

in Alleinstellung nicht als traditionelle
Bezeichnung fiir einen Kése betrachtet
werden darf. Damit wiirde der Begriff
Raclette auch ausldndischen Herstellern
offen stehen, was die Walliser dazu be-
wog, den Entscheid an das Bundesgericht
weiter zu ziehen. Der Entscheid wird fiir
2007 erwartet, zehn Jahre nachdem

der Walliser Milchverband das erste
AOC-Gesuch einreichte.

Freihandelsabkommen mit den USA
und der EU auf dem Priifstand

An der Sitzung vom 18. Januar

beschloss der Bundesrat die Machbarkeit
eines Freihandelsabkommens

mit den USA zu priifen.

Gleichzeitig erhielten das EVD und

das EDA den Auftrag, einen Bericht {iber
die Machbarkeit sowie die wirtschaft-
lichen Vor- und Nachteile eines Frei-
handelsabkommens mit der EU fiir Land-
wirtschaftsprodukte zu verfassen.

Sofort regte sich in der Landwirtschaft
grosser Widerstand inshesondere gegen
ein Abkommen mit den USA und so er-
staunte es auch nicht, dass der Bundesrat
einige Monate spéter die «Ubung» abbrach
und nur noch punktuelle Gesprache fiihren
wollte. Der von alt-BLW-Direktor

Hans Burger angeregte Agrarfreihandel
mit der EU fand in der Landwirtschaft
mehr Gnade, zumindest so lange,

bis das Thema USA vom Tisch war.

Im Mai 2006 folgte eine interne
Sondierung bei den interessierten
Organisationen des Agrar- und Lebens-
mittelsektors, mit dem Ziel, dem Bundesrat
Bericht zu erstatten.

Im weiteren Verlauf zeigte sich,

dass der Agrarfreihandel mit der EU
nach der Debatte iiber die Agrar-
politik 2011 im Jahr 2007 mit grosster
Wahrscheinlichkeit zum Topthema
aufsteigen wird.

Abschied vom Direktor
der Sortenorganisation
Appenzeller Kase

Am 19. Januar 2006 musste die Milch-
wirtschaft vom unerwarteten

Hinschied des Direktors

der Appenzeller Kase GmbH,

Hansueli Stampfli, Kenntnis nehmen.
Am Abend, wahrend des Schnee-
schaufelns, horte sein Herz auf

zu schlagen. Uber 25 Jahre stand er

im Dienste des Appenzeller Kases.

Mit seinem unermiidlichen Einsatz

und grossen Pflichtbewusstsein schuf er
bleibende Werte beim Appenzeller

und in der Schweizerischen Milchwirt-
schaft. Eine grosse Trauergemeinde nahm
am 24. Januar 2006 in der Kirche Gais
von Hansueli Stampfli Abschied.

Entscheid der Reko
zu Emmentaler AOC

Mitte Februar teilte die Rekurs-
kommission des EVD (Reko) mit,

dass sie nicht auf die Beschwerden

der auslandischen Beschwerdefiihrer
in der Sache Emmentaler AOC

eintreten werde.

Damit folgte die Reko der Argumentation
der Emmentaler Switzerland, welche
von Beginn weg die Beschwerde-
legimitation auslandischer Opponenten
bei der Eintragung von Emmentaler

in das schweizerische Register

der geschiitzten Ursprungsbezeichnungen
bezweifelte. Da nur noch ausléndische
Beschwerden hdangig waren, bedeutete

dieser Entscheid einen grossen Schritt
hin zur rechtskréftigen Registrierung
von Emmentaler AOC. Als letzte Instanz
blieb nur noch das Bundesgericht,

das von den Beschwerdefiihrern

in der Folge auch angerufen wurde.




Raufutterbeitrag, Bundesrat stellt
Weichen fiir 2007

Am 1. Méarz 2006 verabschiedete

der Bundesrat diverse Verordnungsan-
passungen im Landwirtschaftsrecht

und beschloss dabei einen ersten Schritt
zur Umlagerung von Geldern der Milch-
marktstiitzung in einen Raufutterverzeh-
rer-Beitrag fiir Milchkiihe.

Per Stichtag 1. Januar 2007 werden

3 Rp/kg Milch aus der Verkdsungszulage
und 1 Rp/kg Milch aus der Zulage

fiir silagefreie Fiitterung zu den Direkt-
zahlungen verschoben und

ein Raufutterbeitrag von 200 Franken
pro Milchkuh eingefiihrt.

Auf den gleichen Termin werden auch
die Beihilfen fiir Butter, Milchpulver und

Kédse ausserhalb der EU massiv reduziert.

Weko genehmigt die Ubernahme
der AZM durch Emmi

Neun Monate nach Bekanntgabe

der Griindung der Molkerei Mittelland AG
unter der Fiihrung der Emmi, bewilligte

die Wettbewerbskommission (Weko)

den Zusammenschluss.

Die Weko kam zum Schluss,

dass die Emmi auf den Mérkten

fiir Konsummilch, Konsumrahm und Butter
eine marktbeherrschende Stellung erlangt
und daher der engen Missbrauchsaufsicht
gemadss Kartellgesetz und Preisiiber-
wachungsgesetz unterstellt wird.

Die Wetthewerbskommission empfahl
zudem dem Bundesrat die Marktoffnung
gegeniiber dem européischen Ausland

zu beschleunigen und den passiven
Veredelungsverkehr sobald als moglich
und nicht erst auf den 1.1.2012

zu zulassen.

Reform des EU-Bezeichnungsrechts

Nach einem WTO-Urteil von 2005

sah sich die EU gezwungen die Anfor-
derungen an die Gegenseitigkeit und
Gleichwertigkeit des Bezeichnungs-
schutzes anzupassen.

Ab dem 1. April werden geographische
Angaben aus Drittlandern in der Gemein-
schaft geschiitzt, falls sie auch

im Ursprungsland geschiitzt sind.
Dariiber hinaus diirfen in Zukunft

auch Wirtschaftsbeteiligte aus Dritt-
landern ohne Umweg iiber die Behdrden
ihres Landes Antrage einreichen

und Einspriiche gegen geplante
Eintragungen erheben. Dies bedeutet
aber leider nicht, dass die EU

die Schweizerischen Ursprungs-
bezeichnungen gleich iibernehmen wird.
Dort wo Konflikte mit EU-Produkten
bestehen, ist mit harten Verhandlungen
zu rechnen. Immerhin bietet sich

den Gruppierungen rund um die Schwei-
zerischen AOC-Produkte die Mdglichkeit,
direktin Briissel ein Gesuch um Anerken-
nung einzureichen. Weiter beschloss

die EU, dass geschiitzte Produkte

in Zukunft mit dem offiziellen Logo

oder dem vollen Wortlaut der Schutzart
zu kennzeichnen seien.

Start zum Ausstieg aus der staat-
lichen Milchkontingentierung

Am 1. Mai 2006 wurde der Ausstieg

aus der staatlichen Milchkontingentierung
eingeldutet.

Rund 2/3 der Milchproduzenten

mit 3/4 der Milchmenge entschlossen sich
zum vorzeitigen Ausstieg.

27 Organisationen wurden vom
Bundesamt fiir Landwirtschaft

als Ausstiegsorganisationen anerkannt.
Darunter befinden sich erfreulicherweise
auch einige Produzenten-Verwerter-
organisationen, zusammengesetzt

aus Kéasereimilchproduzenten und Milch-
kdufern. Wahrend den ndchsten

drei Jahren erhalten die Ausstiegs-
organisationen den Auftrag, die Milch-
menge der ausgestiegenen Produzenten
zu verwalten und gegebenenfalls Mehr-
mengen beim Bundesamt zu beantragen.
Per 30. April 2009 endet die staatliche
Milchkontingentierung. Die Verpflichtung
zum Verkauf der Milch iiber eine gemein-
same Organisation wird aber weitere
Jahre bestehen bleiben.



Triumphaler Empfang
des 1. Schweizer Kaseweltmeisters

Um 11 Uhr 20 des ersten Mai landete

das Flugzeug mit dem 1. Kdseweltmeister
aus der Schweiz an Bord in Ziirich.
Christian Wiithrich aus Riiderswil gewann
mit seinem Emmentaler Switzerland
erstmals den World Championship Cheese
Contestin den USA. Nach der tollen
Ankuft im Flughafen wartete um 14 Uhr
der Empfang im Bundeshaus. Bundesrat
Joseph Deiss liess es sich nicht nehmen,
dem Weltmeister und den weiteren
Medaillengewinnern persdnlich

zum grossenartigen Erfolg zu gratulieren.
Im Késedorf der BEA ging die Feier

im Kreise der Milchwirtschaft

mit Ansprachen der Regierungsréte
Elisabeth Zdlch und Pascale Corminboeuf
weiter und am Abend versammelte sich
die Dorfbevélkerung von Riidderswil

zum grossen Fest.

Jetzt ist es offiziell, der beste Kése

der Welt kommt aus der Schweiz!

Botschaft zur Weiterentwicklung
der Agrarpolitik (AP 2011)

Am 17. Mai verabschiedete der Bundesrat
die Botschaft zur Weiterentwicklung
der Agrarpolitik fiir die Periode 2008

bis 2011. Mit der AP 2011 solle

die bisherige Reform konsequent weiter-
gefiihrt werden. Ziel des Bundesrates
sei es, die Konkurrenzfahigkeit der Land-
und Erndhrungswirtschaft zu stérken,
indem die Exportsubventionen und mehr
als die Halfte der Marktstiitzung

in Direktzahlungen umgelagert werden.
Mit der AP 2011 erwartet der Bundesrat
bei einem Strukturwandel von 2,5%

pro Jahr stabile einzelbetriebliche
Einkommen.

Die Landwirtschaft zeigte sich wenig
erfreut iber die Botschaft, inshesondere
der Zahlungsrahmen im bisherigen Umfang
und die Erhéhung der Gewerbegrenze
stiessen auf grosse Kritik.

Als Erstrat musste sich im Herbst 2006
der Standerat mit der AP 2011 befassen.

Wechsel im Eidgendssischen Volks-
wirtschaftsdepartements

In der Sommersession wéhlte

die Vereinigte Bundesversammlung

die Nachfolgerin fiir den abtretenden
Bundesrat Joseph Deiss.

Mit Doris Leuthard iibernahm erstmals
eine Frau die Leitung des Volkswirt-
schaftsdepartements und damit

auch die Funktion als «Agrarministerin».
Als letzter Akt kiindigte Bundesrat
Joseph Deiss Ende Juni an, dass der
Bundesrat formell die Aufnahme
«exploratorischer Gesprache»

zum Agrarfreihandel mit der EU be-
schlossen hatte. Diese sollen helfen die
inhaltlichen und formalen Eckwerte eines
mdglichen Freihandelsabkommens
abzustecken und bis in den Friihling 2007
dauern. Parallel dazu wiirden die gesamt-
wirtschaftlichen und branchen-
spezifischen Auswirkungen vertieft
abgeklért und Begleitmassnahmen
gepriift.

Die Doha-Runde ist suspendiert

Ob der heisse Juli schuld war bleibt
offen, jedenfalls scheiterte der Versuch
des Generaldirektors der Welthandels-
organisation (WTO), Pascal Lamy,

die 149 Mitglieder bis Ende Juli 2006



zu einem Konsens zu hewegen.

Der Schweizer Delegierte fiir Handels-
vertrage, Botschafter Luzius Wasescha,
rechnet damit, dass die Verhandlungen
erst wieder 2009, nach den Neuwahlen
inden USA in Fahrt kommen.

Trotzdem riet er den Bauern

mit den Reformen weiter voran zu-
schreiten, denn die EU bleibe nicht stehen
und ein Reformstau liesse die Bauern
in ein paar Jahren «traurig ins Land
blicken».

Bilaterales Abkommen mit Siidkorea

Anstelle eines multilateralen Abkom-
mens im Rahmen der WTO sieht sich

die Schweiz veranlasst, die bilateralen
Abkommen mit verschiedenen Staaten

zu forcieren.

Am 1. September trat das bilaterale Agrar-
abkommen mit Siidkorea in Kraft.

Fiir bestimmte Agrarprodukte

gewahrte die Schweiz Zollkonzessionen
und erhieltihrerseits ein Zollfreikontingent
fiir Schmelz- und Naturkése.

Da die Schweiz auf Industriegiitern sehr
tiefe Zollansatze anwendet besteht

bei bilateralen Verhandlungen ein hohes
Risiko fiir die Landwirtschaft, da vor allem
noch im Primérsektor Zdlle abgebaut
werden kénnen.

Emmentaler AOC ist Tatsache!

Nach sechs Jahren Kampf

hat es der berithmteste Schweizer Kase
geschafft.

Das Bundesgericht lehnte

am 25. September 2006 die Beschwerden
der ausldndischen Einsprecher ab und
hat damit den Weg geebnet, dass

der Emmentaler Switzerland in

das Register der geschiitzten Ursprungs-
bezeichnungen aufgenommen wird.
Somit geniesst Emmentaler zumindest in
der Schweiz Schutz vor Imitaten. Bis eine
gegenseitige Anerkennung zwischen

der Schweiz und der EU ausgehandelt ist,
fliesst allerdings noch viel Wasser die
Emme runter.

Von Miihlenen und Cremo
kooperieren

Anfangs Oktober kiindeten die zwei
Unternehmen eine strategische Allianz an.
Damit entstehe eine neue starke Kraft

im Schweizer Kédsemarkt. Der An-
kiindigung voraus gegangen war ein
Bundesgerichtsentscheid, der

die Absatzférderungsbeitrdge der Sorten-
organisation Emmentaler Switzerland

als rechtens erklérte und damit die 1861
gegriindete Firma zum Handeln bewegte.
Fiir die rund 50 Késereien, die die Kase
an die Firma von Miihlenen liefern,
bedeutete der Entscheid Kontinuitat

fiir die bestehende Geschéaftsheziehung.




Der 1. Schweizer Meister ist gekiirt

Ende Oktober 2006 gingen in Huttwil

die Swiss Cheese Awards 2006

tiber die Biihne.

Die ganze Schweiz verfolgte live

am TV mit, wie Ewald Schafer

aus Cressier mit seinem Halbhartkase
«Mont Vully Bionden ersten Schweizer-
meistertitel «Swiss Champion»
entgegennehmen durfte.

Das Stadtchen Huttwil, der Schwei-
zerische Kdsemarkt und die zahlreichen
Besucherinnen und Besucher trugen viel
zum erfolgreichen Fest bei und verhalfen
den Swiss Cheese Awards zu hohem
Ansehen. Mit dem Lied «Fromage Suisse»
der Gruppe Bumerang hatten

die Schweizer Kéaser gleichzeitig
«Plattentaufe». «Chéds usem Schwiizer-
land isch waltbekannt» heisst einer der
gangigen Refrains und bestétigt damit
melodids das Urteil der Wettbewerbsjury.

Die Emmentaler Késestrasse
fithrt Besucher ins Herzen des welt-
hekannten Kases

In einem Gemeinschaftsprojekt

der Landwirtschaft, der Késereien,
Emmentaler AOC, der Gastronomie

und des Tourismus entstand in Rekordzeit
von nicht einmal einem Jahr

die Emmentaler Kdsestrasse. Mit

der Eroffnung am Schweizer Kdsemarkt
in Huttwil wurde ein Grundstein fiir die
Ursprungsregion des Emmentaler AOC
gelegt.

Es ist ein Netzwerk aus Land und Leuten,
das Besucherinnen und Besucher

aus dem In- und Ausland auf den Spuren
des weltheriihmten Kiases willkommen
heisst.

Der Bernische Volkswirtschaftsdirektor,
Andreas Rickenbacher, liess es sich nicht
nehmen, die erste Kédsestrasse

der Schweiz persdnlich zu eréffnen.

Agrarpaket November:
mehr Schutz fiir Bergprodukte

Ganzim Sinne der FROMARTE,

die sich seit einigen Jahren fiir Berg-
produkte im Rahmen der Initiative
CASEUS MONTANUS engagiert,
beschloss der Bundesratim November,
trotz heftiger Kritik aus Kreisen

der Nahrungsmittelindustrie und

der Grossverteiler, den Schutz der Berg-
produkte zu verbessern.

Mit der neuen Verordnung iiber

die Kennzeichnungen «Berg» und «Alp»
fiir landwirtschaftliche Erzeugnisse
und verarbeitete landwirtschaftliche
Erzeugnisse, schuf er ein Regelwerk,
dass die Glaubwiirdigkeit der Berg-
produkte verbessert und damit

den Regionen die Maglichkeit bietet,
die Wertschdpfung zu steigern.
Inshesondere bei gereiftem Bergkédse
muss sowohl die Milch aus dem Berg-
gebiet stammen, als auch

die Verarbeitung und Affinage

dort stattfinden. Neu sind auch Vor-
schriften an die Herkunft des Futters,
die Zutaten und die Kontrolle vorgegeben.
Mit dem Novemberpaket beschloss
der Bundesrat die Reduktion

des allgemeinen Flachenbeitrages

um 50 Franken sowie die Erhéhung

des Beitrages fiir offenes Ackerland
um den gleichen Betrag zum Ausgleich
der Senkung der Schwellenpreise

bei Getreide.




Revision Lebenmittelrecht,
Anpassung ans EU-Recht

Das seitdem 1. Januar 2006 in Kraft
getretene Lebensmittelrecht wéahrte
nicht lange. Bereits per 1. Januar 2007
beschloss der Bundesrat

im November 2006 eine erste Revision,
um eine Angleichung an das EU-Recht
vornehmen zu kdnnen. An erster Stelle
stehen die Gleichwertigkeit mit dem Recht
der EU und damit die Integration

in den europdischen Wirtschaftsraum.
In Zukunft entfallen die Lebensmittel-
kontrollen an der Grenze, mit Ausnahme
der Flughéfen, wo quasi die Schweiz
EU-Grenze darstellt.

Neben einer Vereinfachung

der administrativen Hiirden beim Export
ergeben sich daraus auch Nachteile, so
darf Kése aus Anteilen an roher

und thermisierter oder pasteurisierter
Milch in Zukunft die Bezeichung

«mit Rohmilch» tragen und unterscheidet

sich damit nicht mehr gross vom echten
Rohmilchkése mit der Bezeichnung
«aus Rohmilch».

Agrarreform, Stéanderat korrigiert
Missstand fiir Gewerbe

Die Agrarpolitik AP 2011 durchlief

im letzten Quartal des Jahres 2006 den
Standerat. Wahrend Forderungen

nach einer Aufstockung des Finanzplans
nur teilweise Erfolg hatten, sprach sich
der Standerat fiir eine langsamere
Umlagerung der Marktstiitzung aus.

Mit der geplanten Weiterfiihrung

der Verkdsungszulage und der Zulage
fiir silagefreie Fiitterung zugunsten

der Milchproduzenten auf dem Niveau
von 2007 verbessern sich die Aussichten
fiir die Késehersteller, die ab dem

1. Juni 2007 dem freien Wetthewerb

mit dem EU-Markt ausgesetzt sein
werden.

FROMARTE konzentrierte sich zusammen
mit dem Gewerbeverband auf die Struktur-
verbesserungen. Gleich lange Spiesse

fiir Landwirtschaft und Gewerbe waren
das Ziel, das vom Sténderat auch unter-
stiitzt wurde. Mit einem neuen Artikel

im Landwirtschaftsgesetz soll die Gleich-
behandlung privater und bauerlicher
Verarbeitungsbetriebe sichergestellt
werden.

1"
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Auflosung der MIBD's

Mit der Revision der Milchqualitats-
verordnung beschloss der Bundesrat

die Reorganisation des milchwirtschaft-
lichen Inspektions- und Beratungs-
dienstes.

Wiéhrend die Kontrolle der Verkehrsmilch
kiinftig in die Verantwortung des Bundes
gehort, obliegt die Inspektion

den Kantonen und die Beratung

der Branche. Im Hinblick auf die Neu-
organisation wurden die bisherigen
MIBD’s aufgeldst und durch

neue Unternehmen ersetzt, die sich,
weitgehend privatwirtschaftlich
organisiert, auf die Beratung und Analytik
fiir die Milchverarbeiter konzentrieren
werden. Die Qualitatskontrolle erfolgt

ab 2007 nur noch in zwei Labors,

die gemeinsam mit Viehzuchtverbdnden
betrieben werden.

Die EU erweitert auf 27 Lander

Nachdem die Schweizerinnen

und Schweizer die Kohdsionsmilliarde
fiir die Osterweiterung der EU an der
Urne bejahten, wéachst die EU ab 2007

um zwei neue Staaten an. Mit Rumanien
und Bulgarien schliesst die EU die fiinfte
Erweiterungsrunde in der Geschichte der
Gemeinschaft, die 1957 von Deutschland,
Frankreich, Italien und den drei Benelux-
Staaten gegriindet wurde.

Mit Ruméanien kommt ein landwirtschaft-
liches Schwergewichtin die EU,

das noch ein enormes Produktions-
potential aufweist. Die bisherigen
Erweiterungen der EU haben sich gross-
mehrheitlich positiv auf die Agrarmérkte
ausgewirkt, weil die steigende Kaufkraft
die Nachfrage nach verarbeiteten land-
wirtschaftlichen Erzeugnissen steigerte
und sich der Preisdruck durch

die anziehenden Lohnkosten

in Grenzen hielt.

Der Entscheid der Schweizer
Bevolkerung, sich beim Aufbau der neuen
EU-Léander finanziell zu engagieren,
diirfte langfristig positive Auswirkungen
auf den Absatz der Schweizer Kése
haben.




Kasemarkt 2006

Im Berichtsjahr 2006 wurden gegeniiber dem
Vorjahr in der Schweiz 5208 Tonnen mehr
Kése produziert. Der Emmentaler AOC weist
eine Erhdhung seiner Produktion von 5,3%
auf. Ebenfalls wurden um 5,2% mehr Téte de
Moine und um 6,4% mehr Shrinz hergestellt.
Le Gruyere AOC wurde 3% mehr erzeugt. Vom
Appenzeller Kdse wurde weniger fabriziert,
der Riickgang betrégt 5,7%.

Im Exportweist der Emmentaler AOC sinkende
Zahlen auf, weil auf dem italienischen Markt
weniger abgesetzt werden konnte und eine
statistische Veranderung zu tragen kam. Ein
Wachstum im Export erzielte Le Gruyere AOC.
Weiterhin wachsende Zahlen verbuchten
Appenzeller, Tilsiter und Téte de Moine, der
sich auf einem Hohenflug befindet. Zugenom-
men haben auch allgemein die Ausfuhren von
Frischkdse und den dbrigen Halbhartkdsen.
Insgesamt ging etwa 80% der exportierten
Kdsemengen nach Europa. Der Gesamtexport
an Schweizer Kése betrug 56 068 Tonnen. Im
Gegensatz zu dem allgemein ganz leicht riick-
laufigen Exportmarkt stiegen die Importe
im Jahr 2006 auf 33346 Tonnen. Europaweit
wurde aus den Léndern Italien, Deutschland
und Frankreich am meisten eingefiihrt. Der
Importzuwachs ging zugunsten der Frisch-
und Halbhartkése.

(Quelle: TSM GmbH; Statistik Milchmarkt)

Wie erhalten Sie aktuelle Marktdaten?

Die TSM GmbH erstellt monatlich Statistiken
iber den Milchmarkt, welche Auskunft iiber
die Entwicklungen in den Bereichen Produk-
tion, Verarbeitung, Export und Import auf dem
Schweizerischen Markt geben.

Die verschiedenen Daten konnen

abgerufen werden unter:
www.tsm-gmbh.ch/statistiken.htm

AufderHomepage von Milchstatistik Schweiz
finden Sie eine regelmédssig aktualisierte
Gesamtiibersicht iiber den Schweizerischen
Milchmarkt (nur auf Deutsch).
www.milchstatistik.ch

Zudem sammelt auch das Bundesamt fiir
Landwirtschaft Informationen zum Schwei-
zerischen Milch- und Kasemarkt, welche von
Ihnen auf der folgenden Homepage abgerufen
werden konnen:
www.blw.admin.ch/dokumentation/
00018/00110/00118/index.html?lang=de

FROMARTE bietet ebenfalls einen Blick auf
den Késemarkt unter:
www.fromarte.ch/markt/de.aspx

Késeproduktion 2006
Total 172914 Tonnen
(Vorjahr 167 706 Tonnen 2005)

Angaben in Prozent der produzierten
Késemenge

Mozzarella 8,9%
B Appenzeller 5,0%
I Tilsiter 2,4%
tibrige Weichkése 3,6%
M Weitere 5,5%
Shrinz 1,0%
Vacherin Fribourgeois 1,4%
Walliser Kése 1,2%
Téte de Moine 1,2%
Vacherin Montd'Or 0,3%
Spezialprodukte 0,5%
M Emmentaler 19,6%
I Le Gruyere 16,4%
tibrige Frischkase 14,5%
M iibrige Halbhartkise 11,2%
M Schweizer Raclettekise 6,3%
M iibrige Hartkise 6,5%

Késeexport nach Produktgruppen
im Jahr 2006

Total 56 068 Tonnen

(Vorjahr 56 734 Tonnen)

Angaben in Tonnen der exportierten
Késemenge

Frischkése 3331t
Weichkése 374,31
¥ Halbhartkése 9309,2t
M Hartkise 35935,2t
M Extra Hartkise 4237t
Schmelzkise 9399,81

inkl. Fertigfondue

Késeimport nach Produktgruppen
im Jahr 2006

Total 33 346 Tonnen

(Vorjahr 32 844 Tonnen)

Angaben in Tonnen der importierten
Kéasemenge

Frischkase 9889,7t
Weichkéase 7782,2t
¥ Halbhartkése 5556,9t
M Hartkise 2176,7t
M Extra Hartkdse 5532,5t
Schmelzkése 2408,3t
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Kaseexport nach Landern im Jahr 2006
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Berufsbildung

Neuer Rekord an Lernenden
in der Milchwirtschaft

An den vier milchwirtschaftlichen Berufs-
fachschulen hat das Schuljahr 2006/07 mit
total 345 Milchtechnologen/Milchtech-
nologinnen und 35 Milchpraktiker/Milch-
praktikerinnen mit einem Rekord begon-
nen. Tendenziell hat in den letzten Jahren
die Anzahl Lernenden in Grangeneuve,
Langnau und Wil zugenommen. In Sursee
hingegen nahm der Gesamtbestand im
aktuellen Schuljahr etwas ab. Im ersten
Lehrjahr haben gesamtschweizerisch
133 Milchtechnologen (Vorjahr 109) und
15 Milchpraktiker (Vorjahr 19) die Berufs-
lehre begonnen. Diese 148 Neueintritte
sind ein Rekordwert seit dem Start der
neuen Grundbildungen im Jahr 2001. Dazu
kommen noch zehn Lernende, die bereits
eine andere Berufsausbildung abge-
schlossen haben und direkt im 2. Lehrjahr
einsteigen.

In Anbetracht der Schliessung von Milch-
verarbeitungsbetrieben und der damit
verbundenen Abnahme von potentiellen
Lehrbetrieben ist die Zunahme an Ler-
nenden keine Selbstverstandlichkeit. Das
Interesse der Jugendlichen an einer milch-
wirtschaftlichen Berufsausbildung ist vor-
handen. Insbesondere haben sich die ver-
schiedenen Aktivitditen der regionalen
Nachwuchsforderung wie Berufsausstel-
lungen, Infoveranstaltungen fiir Jugend-
liche und Berufsberater ausbezahlt. Es
lohnt sich deshalb, die Anstrengungen im
Rahmen der Nachwuchsfdrderung weiter-
zufiihren.

Neuer Modell-Lehrgang
fiir Milchpraktiker

Ab August 2006 erfolgt die Ausbildung
der Milchpraktiker/innen an allen Berufs-
fachschulen der Deutsch- und West-
schweiz sowie in den Lehrbetrieben nach
dem neuen Bildungsplan. Das Bundesamt
fiir Berufsbildung und Technologie (BBT)
genehmigte Ende 2005 die Verordnung
und den Bildungsplan fiir die zweijdhrige
Grundbildung, die mit dem eidgends-
sischen Berufsattest abschliesst. Damit
wird das Pilotprojekt fiir Jugendliche mit
Lernschwierigkeiten, das vom SMV be-
reits seit 2001 mit Erfolg angeboten wurde,
ersetzt.

Im Zentrum steht der Modelllehrgang fiir
die praktische Ausbildung. Er umfasst alle

Leistungsziele, die im Lehrbetrieb aus-
gebildet werden. Zu den Aufgaben des
Berufshildners bzw. Lehrmeisters gehort
die halbjahrliche Beurteilung der Zieler-
reichung. Im Modelllehrgang werden der
Ausbildungsstand und die getroffenen
Massnahmen festgehalten. Neu erhalten
die Milchpraktiker eine Lerndokumentati-
on, die den Modelllehrgang und die zu er-
arbeitenden Themen enthélt. Verordnung,
Bildungsplan und Modelllehrgang kénnen
unter www.milchtechnologe.ch (Rubrik
Download) herunter geladen werden.

Riickblick auf die ersten
Berufspriifungen und héheren
Fachpriifungen

An den Zusammenschluss von Késer und
Molkeristen zum Milchtechnologen hat
man sich — nach der jahrzehntelangen
Trennung — schon fast gewdhnt! Die im
Jahre 2001 begonnene Grundbildung zum
Milchtechnologen wurde 2004 bei der
Weiterbildungsstufe logischerweise wei-
tergefiihrt. Nebst organisatorischen und

finanziellen Aspekten entspricht der Zu-
sammenschluss der beiden Berufe auch
dem heutigen Zeitgeist, indem eine breite
und fundierte Generalistenausbildung den
raschen Verdnderungen in der Berufswelt
besser Rechnung trdgt als nur speziali-
siertes Fachwissen.

Kompetenznachweise statt Priifungen
Beim modularisierten Weiterbildungskon-
zeptfiihrt der SMV keine schriftlichen und

miindlichen Priifungen mehr durch. Die
23 Module der Fachschule 1 werden be-
reits an den Bildungszentren Sursee und
Grangeneuve mit je einem Kompetenz-
nachweis (schriftlich oder miindlich) ab-
geschlossen. Bei der Modularisierung gilt
das Prinzip: Wer lehrt, priift. Das Priifteam
besteht deshalb aus dem Fachlehrer und
einem Co-Experten aus der Praxis. Wer-
den die Anforderungen mit der Mindest-
note von 4,0 erfiillt, erhdlt der Lernende
einen oder zwei Kreditpunkte fiir das ab-
geschlossene Modul. Fiir die Zulassung
zur Abschlusspriifung bendtigt ein Kandi-
dat eine festgelegte Anzahl Kreditpunkte.
Die beiden ersten Durchgédnge haben
gezeigt, dass rund ein Viertel der Fach-
schiiler die Mindestkreditpunktzahl fiir
die Priifungszulassung nicht auf Anhieb
erfiillt. Sie konnen aber die nicht erfiillten
Kompetenznachweise wiederholen und so
die fehlenden Punkte nachtréglich erwer-
ben. Die QS-Kommission des SMV konnte
bis jetzt feststellen, dass die Bildungszen-
tren die Kompetenznachweise mit grosser
Verantwortung durchfiihren und selbst in-

teressiert sind, die Bildungsqualitdt an der
Schule hoch zu halten.

Praxisorientierte Businesspléne,
Projekt- und Diplomarbeiten

Im Zentrum der Berufspriifung steht die
Projektarbeit des Kandidaten. Bei der
héheren Fachpriifung ist es der Business-
plan fiir einen gewerblichen Milchverar-
beitungsbetrieb oder eine Diplomarbeit.
Es darf als Gliicksfall bezeichnet werden,
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dass die Kandidaten ihre Priifungsarbeit
auf eine konkrete Problemstellung am
Arbeitsplatz abstellen miissen. In der
Regel nehmen sie die Herausforderung
mit viel Engagement wahr. Sie kdnnen
beweisen, ob sie in der Lage sind, die an
der Fachschule erworbenen Kompetenzen
auf die Praxis zu {ibertragen. Im Rahmen
der Priifungsarbeit kommen aber auch
zusétzliche Kompetenzen zum Tragen. Die
Kandidaten miissen sich intensiv mit der
Umsetzung der Projekt- oder Geschéftsi-
dee auseinandersetzen und alle Varianten
auslotsen.

In den Modulen «Projektmanagement»
und «Interdisziplindre Projektarbeit» trai-
nieren die kiinftigen Kaderleute wichtige
Methodenkompetenzen fiir die eidg. Prii-
fungen. Die QS-Kommission legt bei der
Priifungszulassung grossen Wert auf den
Projektbeschrieb. Auf einer A4-Seite soll
der Kandidat die Ausgangslage, die Ziels-
setzungen und die wichtigsten Projekt-
schritte beschreiben. Es muss klar sein,
wie der Auftrag lautet, welche Ziele sind
mit der Arbeit zu erreichen und wie wird
vorgegangen. Mit diesem Planungsschritt
haben die Kandidaten noch grosse Miihe.
Dieser Bereich muss deshalb in der Aus-
bildung noch besserinstruiertwerden. Ein
klarer Projektauftrag ist ebenfalls fiir die
Priifungsexperten bei der Bewertung von
grosser Bedeutung.

Laufende Qualitdtsentwicklung
Zusammenfassend wird das modulari-
sierte System sowohl von den Lernenden
wie auch von den Lehrenden positiv be-
urteilt. Es stellt grundsétzlich hdhere An-
forderungen an die Lernenden — speziell
an die Methoden- und Selbstkompetenz.
Nach Aussagen von Vorgesetzten, keh-
ren die Lernenden nach dem Besuch der
Fachschule besser strukturiert, fachlich
reifer und mitviel Elan in die Praxis zuriick.
Dieses Kompliment diirfen alle Beteiligten
gerne zur Kenntnis nehmen! Es soll uns
aber auch ein Ansporn sein, die Ausbil-
dungsqualitdt weiter zu verbessern.

Die Modulbeschreibungen,
Priifungsordnungen

und Wegleitungen kdnnen

unter www.milchtechnologe.ch
Rubrik Download, herunter geladen
werden.

Européischer Verband
fiir Milchwirtschafter

Die Generalversammlung des Européa-
ischen Verbandes fiir Milchwirtschafter
(EVM) fand am 31. August 2006 am «Dalum
College of Food and Technology», Odense,
Danemark, unter dem Vorsitz von Maltha
Rasmussen statt. Im Rahmen des Netz-
werks des EVM organisieren die milch-
wirtschaftlichen Bildungszentren Poligny
und Mamirolle (Frankreich) nochmals
einen internationalen, einwdchigen Kurs
zum Thema «Soft Cheese». Der Kurs wird

Organe und Personen
Stand 31. Dezember 2006

Vorstand
Kolly René, Le Mouret Prasident

in englischer Sprache durchgefiihrt und
findet vom 26. — 30. Médrz 2007 statt. Pra-
xiserfahrungen und gute Kenntnisse der
Késetechnologie werden voraus gesetzt.
Der Kurs kostet nur 1100 Euro, inklusive
Unterkunft und Verpflegung.

Schmutz Anton, Bern

Hofer Alfred, Zollikofen bis 31.12.2006

Stoffel Werner, Davos ab 1.1.2007

Lauber Isidor, Ostermundigen

Wegmiiller Andreas, Villars-sur-Glane

Maire René, Rossh&usern

Kommission fiir Berufsentwicklung und Qualitat (BEQ-Kommission)

fiir die Grundbildung

Kolly René, Le Mouret Prasident

Iseli Martin, BBT, Bern

Baumgartner Fritz, Trub

Kniisel Hans, Sursee

Birchler Franz, Bern

Louis Markus, Bischofszell

Bisig Walter, Zollikofen

Pernet René, Thierrens

Blum Simon, Lanzenneunforn

Sutter Peter, MBA, Bern

Demierre Martin, Grangeneuve

Wegmiiller Andreas, Villars-sur-Glane

Estermann Norbert, Suhr

Woodtli Martin, Langnau

Friedli Ernst, Wil

Qualitatssicherungskommission (QSK) fiir die Berufs-

und hdhere Fachpriifung

Birchler Franz, Bern Prasident

Kolly Claude, Rossens

Aschwanden Hans, Seelisberg

Monney Jean-Pierre, Estavayer-le-Lac

Engel Martin, Ostermundigen

Rolle Michel, Grangeneuve

Hartmann Franz, Sursee

Ziiger Marcel, Lommenschwil

Hofer Alfred, Zollikofen

Geschaftsstelle
Birchler Franz Geschiftsfiihrer

von Weissenfluh Ruth Sachbearbeiterin




Lernende an den Berufsfachschulen

Berufsfachschulen 2005/2006 2006/2007
Ecoles professionnelles

1. Jahr 2. Jahr 3. Jahr Total 1. Jahr 2. Jahr 3. Jahr Total

Milchtechnologen Milchtechnologen
Grangeneuve (f) 38 36 28 102 39 34 35 108
Langnau 25 32 17 74 34 22 29 85
Sursee 21 21 25 67 20 20 21 61
Wil 25 30 16 n 40 23 28 91
Total 109 119 86 314 133 99 113 345
Milchpraktiker Milchpraktiker

Grangeneuve (f) - - - 3 - 3
Langnau 1 8 15 2 7 9
Sursee 6 10 16 4 1 1
Wil 6 8 14 6 6 12
Total 19 26 45 15 20 35

Berufspriifung fiir Milchtechnologen/innen

Von den total 28 Kandidaten/innen der eidgendssischen
Berufspriifung 2006 erhielten 26 Absolventen/innen

den eidgendssischen Fachausweis fiir Milchtechnologen/innen.
Die Erfolgsquote betragt 92,9% (Vorjahr 94,1%).

Nr. Priifungsfiacher Durchschnittsnoten
2006
1 Projektarbeit schriftlicher Bericht 4,59
2 Prisentation und Diskussion der Projektarbeit im Betrieb 4,51
3 Schwerpunktthema im Betrieb 4,73

Hohere Fachpriifung fiir Milchtechnologen/innen

Von den total 23 Kandidaten/innen der eidgendssischen
hoheren Fachpriifung 2006 erhielten 20 Absolventen
das eidgendssische Diplom fiir Milchtechnologen/innen.
Die Erfolgsquote betragt 87% (Vorjahr 92,3%).

Nr. Priifungsfacher Durchschnittsnoten
2006
1 Businessplan oder Diplomarbeit schriftlicher Bericht 4,50
9 Prasentation und Diskussion 4,52

des Businessplans oder der Diplomarbeit




Lehrabschlusspriifung fiir Milchtechnologen/innen

88 Milchtechnologen und Milchtechnologinnen haben im Jahr 2006
die Lehrabschlusspriifung in Angriff genommen. Davon haben 83

die Priifung erfolgreich bestanden und erhielten das eidgendssische
Fahigkeitszeugnis. Die Notenauswertung zeigt folgendes Ergebnis:

Nr, Priifungsposition Durchschnittsnoten
Nicht bestanden (5)
A Praktische Arbeiten im Pflichthereich
1 Angewandte Technologie 4,75
2 Haustechnik 4,63
3 Analytik 4,38
4  Qualitdtsmanagement 4,38
5  Betriebsumfeld 4,50
6  Arbeitsbuch 513
Durchschnitt 4,63
Praktische Arbeiten im Wahlbereich
Produktion 1 5,00
2 Produktion 2 4,38
Durchschnitt 4,63
C Grundlagenkenntnisse
1 Milchkunde/Chemie/Ernahrungslehre 3,75
2 Mikrobiologie/Hygiene 3,50
3 Technologie 3,88
Durchschnitt 3,70
D Berufskenntnisse
1 Berufsumfeld 3,63
2 Fachrechnen 3,38
3 Vertiefungsbereiche 3,25
Durchschnitt 3.43
E  Berufskundlicher Unterricht Erfahrungsnote _ 3,98
F  Allgemeinbildung
1 Selbstdndige Vertiefungsarbeit 4,50
2 Standardisierte Einzelpriifung 4,50
3 Erfahrungsnote 4,33
Durchschnitt 4,45
© Gesamwwohschni 4z




Organisation

Im Berichtsjahr wurde die Genossen-
schaft Zentrale fiir Labstoffe liquidiert.
Die Genossenschaft bezweckte die
Sicherstellung der Labversorgung des
Landes durch An- und Verkauf und
zweckdienliche Lagerhaltung von Lab-
stoffen. Die operative Tatigkeit wurde mit
dem Auftauchen des Rinderwahnsinns in
den 90er Jahren des letzten Jahrhunderts
eingestellt. Das einbezahlte Kapital wurde
den Genossenschaftern zuriick erstattet.

Die Aufbauorganisation

Genossenschafter

FRODIM (A [RTTE

An der Versammlung vom 17. Novem-
ber in Wil genehmigten die Delegierten
von FROMARTE die iiberarbeiteten Sta-
tuten und bestétigten die Organe fiir die
ndchste Amtsperiode von vier Jahren.
Neu kdnnen auch Unternehmen der Kése-
affinage und des Késehandels Mitglied
der Genossenschaft werden. Die neuen
Statuten kdnnen bei der Geschéaftsstelle
bezogen werden.

Ii- FIRA@M M 2. [RT7= — Beteiligungen » Mitgliedschaften « Mandate

I:Vorsorge Generalversammlung
= PK Milchwirtschaft

Delegiertenversammlung

Zentralvorstand

Geschéftsstelle

Immobilien

Gurtengasse 6

Hiihnerhubelstrasse 95

Die Ablauforganisation 2006

FRAODIM A RTTE

Geschiftsstelle

[

Mehrheitsbeteiligungen — Minderheitsbeteiligungen —

Milka Kése AG | SO Appenzeller Kdse
GmbH
Kaser-Treuhand AG
_— L sOTilsiter Switzerland
™ GmbH

| Schweiz. Biirgerschafts-
genossenschaft

| Emmentaler
Schaukéaserei AG

— TG Késereifungs AG

| Sté coop.
Laiterie de Gruyere

— Sbrinz Kése GmbH

— SIU

| Switzerland Cheese
Marketing AG

Sekretariat

Mitgliedschaften
Rechnungswesen

| [
(ffentlichkeitsarbeit
Imagepflege

1
— Dienstleistungen

— |G Emmentaler Arbeitsgruppe

Markenstrategie

— Interessenvertretungen [

| Kommission
Weiterbildung

— |G Gruyere

— |G Appenzeller

— |G Tilsiter

— 1G Sbrinz

— Kommission
Fleisch s Schweine

— QS-Kommission

| Kommission
Arbeitssicherheit

Der Mitgliederbestand reduzierte sich
gegeniiber dem Vorjahr um 50 Betriebe.
Dies entspricht einer Abnahme von 7,5%.
Damit ist die Strukturanpassung rund
dreimal hdher als in der Landwirtschaft.

Das Organigramm der Ablauforganisation
erfuhr eine Anpassung. Das neue Organi-
gramm tragt den drei Schwerpunkten der
FROMARTE—Interessenvertretung,fjffent-
lichkeitsarbeit/Imagepflege und Dienstleis-
tungen —noch besser Rechnung.

|
— Mitgliedschaften

SV AG | Schweizerischer |  «berufsverband
Gewerbeverband késereifachleute
| VAFSA | Emmentaler _\TE
Switzerland
— FromcoAG |~ SO Biindnerkdse [~ IPTDM
— Proviande |- Verein GUB/GGA [ ALIS
Késeorganisation
— TSMGmbH |- Schweiz KOS - UVNAL
— SMV
Caseificio | Konsumenten-
Gottardo SA forum
— SUISAG
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Kése im Brennpunkt
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Emmentaler AOC

Bereits der Titel verrdt, dass das Jahr
2006 beim Emmentaler Switzerland in die
Geschichte eingehen wird. Nachdem das
Bundesgericht Ende 2005 entschied, dass
auslandische Verbadnde nur unter beson-
deren Umsténden beschwerdeberechtigt
sind, trat die Rekurskommission Reko/
EVD in der Folge nicht auf die verblei-
benden Beschwerden ein und gab diesen
Entscheid im Februar 2006 bekannt. Damit
war ein weiter Schritt hin zur Anerken-
nung des Ursprungsschutzes vollzogen.

EMMENTALER.

SWITZERLAND

Am 25. September 2006 folgte dann der
letzte Schritt: das Bundesgericht gab be-
kannt, dass die ausldndischen Einsprecher
zum Pflichtenheft des Emmentalers nicht
beschwerdeberechtigt seien. Damit war
der Weg fiir den Eintrag des Emmentalers
indas Registerdergeschiitzten Ursprungs-
bezeichnungen frei. 1998 fanden innerhalb
der Branche die ersten Verhandlungen
zum Pflichtenheft statt. Man war sich

FRODIM A [RTTLE

rasch einig, dass die Vorgaben, wie sie in
der Verordnung iiber die Bezeichnung von
Schweizer Kéase festgehalten waren, dem
Druck des liberalisierten Marktes nicht
standhalten wiirden und versténdigte sich
nach intensiven Auseinandersetzungen
darauf, dass Emmentaler auch in Zukunft
dem Original roh - rund - Rinde vorbehal-
ten werden sollte. Acht Jahre hat es nun
gedauert, um dieses Ziel zumindest in der
Schweiz zu erreichen. Um die Anerken-
nung liber weitere Staaten auszudehnen,
wird es noch einmal einen sehr langen
Atem brauchen. Die erfolgreiche Positi-
onierung des Emmentalers am Markt ist
noch von weiteren Faktoren abhéngig: Im
Juni 2006 versténdigte sich die Branche
auf eine marktgerechte Produktion. Die
Abstimmung des Angebots auf die Nach-
frage wird aber auch in Zukunft eine gros-
se Herausforderung bleiben.

Appenzeller

Bereits zu Jahresheginn war die Sorten-
organisation Appenzeller Kdse stark ge-
fordert. Durch den unerwarteten Tod des
langjdhrigen Direktors Hansueli Stampfli
entstand eine grosse Liicke, die ihre Spu-
ren hinterliess. Dank dem grossen per-
sonlichen Einsatz des Présidenten und
der Mitarbeitenden konnte das Tages-
geschaft auf Kurs gehalten werden. Die
Geschéftleitung traf sich zu zusétzlichen
Sitzungen, um die Nachfolge zu regeln.
Am 1. Oktober 2006 {ibernahm Christoph
Kempter die operative Geschaftsfiih-
rung. Die Késer trafen sich zu zwei Sit-
zungen, um ihre Position zu den Geschaf-
ten des Appenzeller Kdses festzulegen.

Appenzeller it

Im Friihling dominierten Fragen rund um
den vorzeitigen Ausstieg aus der Milch-
kontingentierung das Geschehen. Die
Umlagerung der Zulagen und Beihilfen
in einen Raufutterbeitrag fiir Milchkiihe
und die damit verbundenen Preisanpas-
sungen bei Butter und Kase standen im
Herbst im Zentrum. Dabei wurden erneut
die Nachteile der Schweizer Agrarpolitik
gegeniiber Osterreich sichtbar: mit dem
EU-Beitritt verdnderten sich die Rahmen-
bedingungen auf einen Schlag und zwang
die Branche sich auf den Markt auszu-
richten.

Die Schweizer investieren ihre Energie
in unendlichen Sitzungen {iber Marktstiit-
zungen, Grenzschutz und Milchpreise.
Nichtgleich oftaber ebensoin ungesunder
Haufigkeit folgen sich die Antrége zur
Unterstiitzung der Appenzeller Schau-
kdserei. Bedenklich stimmt, dass, trotz
der zweifelsfrei vorhandenen Werbewir-



kung, die Schaukéserei bei den Appen-
zeller Késern auf Null Sympathie und Un-
terstiitzung zédhlen kann. Zuviel Geschirr
wurde in der Vergangenheit zerschlagen,
so dass auch positive Botschaften nicht
mehr durchkommen. Die kantonalen Ent-
scheidungstréager sind gefordert, hier eine
vermittelnde Rolle einzunehmen, um die
Interessen aller Gesellschafter wieder
unter einen Hut zu bringen.

Le Gruyere AOC

2006 kann wieder als Jahr der Rekorde
bezeichnet werden. Le Gruyere konnte im
EU-Raum neue Markanteile gewinnen. Vor
allem in Deutschland, konnten im Selbst-
bedingungsbereich die Verkdufe gestei-
gert werden.

LE GRUYERE'

(SwiTzERLAND] 10

Die Vermarktung ausserhalb der EU hat
sich trotz Lieferengpédssen anfangs Jahr
auf einem sehr hohen Niveau gehalten.
Die Gesamtexportmenge ist damit weiter-
hin steigend. Im Inland sind die Marktan-
teile stabil oder leicht wachsend geblie-

it

ben, trotz sehr starker Konkurrenz, vor
allem im nichtsichtbaren Bereich (Gastro-
nomie und industrielle Verwertung).

Die Lagerbestdnde waren per Ende Jahr
hoch. Aber angesichts der Produktions-
mengenerhdhung zeigte sich, dass die Zu-
satzmengenzuteilung korrekt war.

Aufgrund der per 1. Januar 2007 gesenkten
Verkdsungszulage, der Siloverbotsent-
schadigung und des Butterpreises -
teilweise durch die Einfiihrung der RVGE-
Beitrdge entschadigt — haben erste er-
folglose Verhandlungen stattgefunden.
Die Senkung des Butterpreises sowie der
anderen Unterstiitzungen sollte durch
eine Késepreiserhohung ganz oder teil-
weise kompensiert werden.

Téte de Moine AOC

Téte de Moine hat im Jahr 2006 seine Pro-
duktion wiederum um ca. 16% gegeniiber
dem Vorjahr erhohen kénnen. Die Verar-
beitungsmenge sowie die Exportmengen
haben neues historisches Rekordniveau
erreicht. Trotz der angestrengten Markt-
situation konnten die Marktanteile im In-
wie im Ausland gesteigert werden. Die
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Tendenz der Nachfragekonzentration auf
zwei Perioden (Ostern und Weihnachten)
fiihrt zu sehr starken Produktionsschwan-

TETE DE MOINE

FROMAGE DE

Fiir die Téte de Moine Milchproduktion
wurden neue Milchproduzenten akkre-
didiert, damit die zusétzlich verarbeite
Milch in den Spitzenproduktionsperjoden
dafiir eingesetzt werden kann, die hohe
Nachfrage zu decken. Die Absatzforde-
rungstatigkeiten wurden vor allem ins
Ausland verstarkt. Diese fiihrt dazu, dass
heute ca. 60% der Produktion dort abge-
setzt werden kann. Ende Jahr waren die
Téte de Moine Lager hdher als im Vorjahr,
somit sollen die Lieferengpdsse vermie-
den werden konnen. Die straffe Produk-
tionssteuerung sowie die Anstrengungen
im Absatzférderungsbereich sind zwei
Schliisselfaktoren zum Erfolg des Téte
de Moine. Das Ziel der Sorte besteht in
einem gesunden Wachstum, welches die
Identitdt und Qualitdt des Produktes nicht
beeintrachtigt.
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Shrinz AOC

Allgemein:

Shrinz Kase ist geméss Verfligung des
Bundesamts fiir Landwirtschaft vom
20. Dezember 2001 als Geschiitzte Ur-
sprungsbezeichnung (GUB) im Register
der Ursprungshezeichnungen und geogra-
fischen Angaben eingetragen. Hinterleger
ist die Sbrinz Kdse GmbH, Merkurstrasse
2,6210 Sursee. Voraussetzung fiir diesen
Eintrag ist u.a., dass die Riickverfolgbar-
keit Giber alle Produktionsstufen mit einer
umfassenden Kontrollregelung gewéhrlei-
stet sein muss.

g

sbrinz

INNERSCHWEIZ

In Artikel 17 ist die Kennzeichnung der
Verpackung geregelt. Als Sbrinz AOC darf
nur Kése bezeichnet werden, der die An-
forderungen geméss vorliegendem Pflich-
tenheft erfiillt und klassiert wurde. Auf
der Verpackung des vorverpackten Sbrinz
AOC und auf der Etikette der Laibware ist
auf die geschiitzte Ursprungsbezeichnung
(AOC) hinzuweisen.

Nach einer fiinfjahrigen Ubergangs-
frist muss nun per Januar 2007 die Riick-
verfolgbarkeit und die Kennzeichnung ge-
méss Pflichtenheft Sbrinz umgesetzt sein.
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Umsatzentwicklung:

In den ersten neun Monaten des Jahres
2006 weist die Sbrinz Kdse GmbH durch-
schnittlich 2% Mehrverkéufe pro Quartal
aus. Diese erfreuliche Entwicklung diirfte
sich leider im letzten Quartal nicht festi-
gen, da per Ende 2005 eine durch den Han-
delund die Sorte quersubventionierte Sell-
Out-Aktion stattgefunden hat. Die damals
abgesetzte Mehrmenge diirfte sich iber
alles gesehen nicht kompensieren lassen.
Wir sind aber zuversichtlich, dass langer-
fristig ein Wachstum von 2% realistisch
sein diirfte.

Marketing:

Uber 500 Degustationstage und knapp
100 Messetage bilden das Riickgrat des
Marketingkonzepts. An unzdhligen Ver-
anstaltungen (abrufbar unter www.sbrinz.
ch unter der Rubrik «Veranstaltungs-
kalender»), an denen wir Exklusivrechte
besitzen, wurde Sbrinz AOC in allen
Variationen présentiert. Eine grosse An-
zahl Helferinnen und Helfer unterstiitzen
uns bei dieser Frontarbeit. Mit diversen
Publireportagen, Insertionen, Berichten
und nicht zuletzt mit gluschtigen Rezept-
vorschldagen markieren wir Présenzin den
Medien. Diese Marketingstrategie wird
auch im Ausland umgesetzt.

Qualitét und Produktion:

Eine ausgezeichnete Qualitat ist Garant
dafiir, dass sich der Kunde auf den Marken-
artikel Sbrinz AOC verlassen kann. Sbrinz
braucht den Vergleich mit den diversen
Anbietern im Markt nicht zu scheuen.
Es ist auch weiterhin oberstes Ziel, die
Qualitat zu halten und zu fordern.

Tiefe Lagerbestdnde und erfreuliche
Absatzzahlen im In- und Ausland ermdg-
lichen es zudem die generelle Einschrén-
kung beim Sbrinz AOC per 1. Mai 2007
aufzuheben. So steigt die Auslastung der
Betriebe weiter und ca. 90% der angelie-
ferten Milch kann zu Sbrinz AOC verarbei-
tet werden.

Biindner Bergkase

Die Sortenorganisation Biindner Berg-
kase (SOBK) hat Anfangs Jahr begonnen,
den Export von Biindner Bergkdse unter
der Marke «Piz Bever» aufzubauen. Zum
Auftakt im Exportgeschaft wurde der
Piz Bever im Januar 2006 an der Griinen
Woche Berlin dem Publikum erstmals
présentiert. Die Exportanstrengungen
konzentrierten sich auf den deutschen
Markt, kleinere Mengen Piz Bever konn-
ten bereits auch in andere Ldnder expor-
tiert werden. Der Export hat sich sehr



erfreulich entwickelt und konnte sich bis
Ende Jahr iiber die Erwartungen steigern.
Im Inland war der Absatz von Biindner
Bergkése leicht riickldufig.

Am 10. Juni 2006 hat die Sortenorgani-
sation einen Tag der offenen Stall- und
Késereitiir organisiert. Alle Késereien und
Genossenschaften der SOBK haben ihren
Betrieb fiir Besucher und Interessierte
gedffnet. Die Offentlichkeit, die Medien
und die Geschéaftskunden des Biindner
Bergkase-Héndlers hatten Gelegenheit, je
einen Stall und die Késerei zu besichtigen
und konnten so den Weg von der Milch-
gewinnung bis zum fertigen Produkt ver-
folgen. Der Tag der offenen Stall- und
Késereitiire wurde vom Biindner Bauern-
verband und von Graubiinden Ferien
unterstiitzt und fand ein breites Echo in
lokalen und Fach-Medien.

Die drei Kantone Graubiinden, Glarus
und Uri haben zusammen eine regionale
Vermarktungsdrehscheibe, die «Agrar-
plattform», gegriindet. Die Agrarplattform
hat zum Ziel, mit Regionalmarketing und
Absatzforderungsprojekten die Zusam-
menarbeit zwischen der Landwirtschaft,
dem Gewerbe sowie dem Tourismus und
die Wertschopfung in den Alp- und Berg-
gebieten zu erhdhen und zu fordern. Die
Sortenorganisation Biindner Bergkédse
hat dem Beitritt zur Agrarplattform zuge-
stimmt und ist mit ihr eine Partnerschaft
als Trdgerorganisation eingegangen. Die
Agrarplattform nimmt ihre Aktivitdten ab
2007 auf. Durch die Zusammenarbeit mit
der Agrarplattform erhofft sich die Sor-
tenorganisation den Zugang zu weiteren
Verkaufskanédlen und mehr Absatz fiir den
Biindner Bergkéase.

Vacherin fribourgeois AOC

Nahezu 600 Jahre Geschichte

Laut Legende wurde dem Freiburger
Ménch Vaccarinus aus dem spanischen
Kloster Montserrat von seinem Vater das
Geheimnis zur Herstellung eines kdost-
lichen,vonden Mdnchen sehrgeschétzten
Késes iiberliefert.

Schriftlich festgehalten findet sich der
Begriff «Vacherin» im Jahr 1420, wo er

erstmalig vom Greyerzer unterschie-
den wurde. Per Schiedsspruch wurde
der Prior von Broc dazu verurteilt, zwolf
«Vacherins» der Greyerzer Grafschaft an
den Prior von Lutry abzutreten.

Anfang des 19. Jahrhunderts erlebte der
Kése mit der Griindung von Dorfkasereien
einen wahren Aufschwung. Sein Herstel-
lungsgebiet weitete sich auf die Ebene
aus.

Mitte des vergangenen Jahrhunderts
tauchte der Vacherinim Fondue auf, einem
Produkt, das sich zunehmender Beliebt-
heit erfreut. Die Bezeichnung «Vacherin
fribourgeois» selbst ist sehr viel jiingeren
Datums. Sie wurde in der Verordnung des
EDI vom 10. Dezember 1981 iiber die Be-
zeichnung von Schweizer Kése festgelegt.
Urspriinglich handelte es sich um einen
ausschliesslich von der einheimischen
Bevidlkerung konsumierten Kése. In der
Produktbezeichnung war somit kein ge-
ografischer Verweis erforderlich. Erst
mit der spateren Entwicklung und Aus-
weitung der Markte wurde dieser Kése
als Freiburger Spezialitdt ausgewiesen.
Der geografische Hinweis «fribourgeois»
wurde der Bezeichnung «Vacherin» bei-
gefiigt. 1964 vereinigten sich Késer unter
dem Banner eines Verbands von Fabrikan-
ten von Vacherin fribourgeois.

ﬂ‘?ﬂtherin"-‘_
Fribourgeois

Dreiunddreissig Jahre spéater, 1997, wur-
de offiziell der Antrag auf geschiitzte
Ursprungsbezeichnung fiir den Vacherin
fribourgeois eingereicht. Nach acht Jah-
ren Untersuchungen und Verhandlungen
erhielt der Kése das bekannte offizielle
Qualitdtssiegel AOC. Am Freitag, den
3. November 2006, erfolgte in Bulle die
offizielle Verleihung des AOC-Diploms.

Tilsiter

Tilsiter Switzerland ist in den letzten
Jahren auf Grund des starken Wettbe-
werbdruckes durch regionale Sorten
sowohl in der Absatzmenge als auch im
Preis zunehmend unter Druck geraten.
Mit dem «Tilsitskij» sollte in diesem Jahr
aucheinrussischerTilsiteraufdem Schwei-
zermarkt eingefiihrt werden. Mit einem
furiosen Start und viel Medienrummel

ist der Markteintritt angekiindet worden.
Aber schliesslich wegen ungeahnten
Schwierigkeiten wieder abgebrochen

FausN

SWITIFRLAND

worden. Die Sortenorganisation Tilsiter
Switzerland GmbH hat sich hier erfolg-
reich wegen Markenmisshrauch zur Wehr
gesetzt. Die Medien haben den Konflikt
aufgegriffen und daraus einen «Kése-
krieg» inszeniert.

Mit der Anzeigekampagne hat Tilsiter
Switzerland bewusst etwas provokativ
reagiert. «Tilsitskij» kam fiir die Sorten-
organisation zum richtigen Zeitpunkt, um
die Markt6ffnung 2007 zu thematisie-
ren. Die Aussichten, dass auslandische
Trittbrettfahrer und Billigproduzenten
in den Schweizer Markt dringen wer-
den, wird fiir die Schweizer Kéasepro-
duzenten in den ndchsten Jahren eine
grosse Herausforderung darstellen. Fazit
flir Tilsiter Switzerland ist, dass Tilsiter
in seiner (iber 110-jahrigen Schweizer
Geschichte noch nie eine derart grosse
Medienprasenz erhalten hat. Das Echo der
Konsumenten war gewaltig, wobei deren
Sympathien mehrheitlich auf der Seite von
Tilsiter Switzerland zu finden waren.

Erstmals seit mehreren Jahren ist die
Produktion von Tilsiter Switzerland im
vergangen Jahr wieder gestiegen. Erfreu-
lich ist die Entwicklung der Exportspezia-
litdt AlpenTilsiter Switzerland. Anldsslich
der Cheese World, die im Mai 2006 in
Miinchen stattfand, hat der AlpenTilsiter
Switzerland eine Spitzenposition in der
Beurteilung der DLG-Experten erreicht
und wurde mit DLG-Gold ausgezeichnet.
Diese wertvolle Auszeichnung will die
Sortenorganisation im gesamten Absatz-
forderungsprogramm der nachsten zwei
Jahre maximal nutzen. Alles in allem war
das vergangene Jahr fiir Tilsiter Switzer-
land zufrieden stellend, bedarf aber neuer
und zusétzlicher Impulse in den folgenden
Jahren.

2007 startet Tilsiter
Vierjahresprogramm,
geben wird. So will
nisation die wenig bekannte, iiber
110-jahrige  Geschichte von Tilsiter
Switzerland erzdhlen und den Kése als
«Das Original» positionieren.

Switzerland ein
das zu reden
die Sortenorga-
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Wir sind Weltmeister! Erstmals in der dber 50-jahrigen
Geschichte des World Championship Cheese Contest in den
USA ging der Gesamtsieg an die Schweiz. Wohl noch nie waren
die Schweizer Kadsehersteller an internationalen Wettbewerben
so erfolgreich und auch das grosse Publikums- und Medien-
interesse an den Swiss Cheese Awards 2006 in Huttwil war eine
wichtige Bestatigung flir die Hersteller, dass sie mit Selbstvertrauen
die Herausforderungen des offenen Kdsemarktes ab Juni 2007

angehen kénnen.

World Championship Cheese
Contest, USA

In den vergangenen Jahren organisierte
FROMARTE die Teilnahme der Schweizer
Kése an den Kéaseweltmeisterschaften
in den USA. Die Logistik fiir die {iber
80 Proben stellt dabei allein schon eine

Herausforderung dar, die nur in Zusam-

menarbeit mit dem Késehandel geldst
werden kann. Dass sich der Aufwand lohnt
hat sich im vergangen Jahr spétestens

bei der triumphalen Riickkehr der Schwei-

zer Gewinner von der Siegerfeier am

1. Mai bestétigt. Der erstmalige Gewinn
des Titels «World Champion» durch
Christian Wiithrich aus Riiderswil mit dem

Emmentaler Switzerland und die wei-

teren Gold-, Silber-, und Bronzemedaillen

durch Franz Jungo, Pius Oggier, Hansruedi
Mumenthaler und Gerard Sinnesberger
fanden in den Schweizer Medien und
in der Bevdlkerung ein grosses Echo.
Sowohl beim Empfang im Flughafen
Ziirich als auch am Empfang im Bundes-
haus durch den Vorsteher des Eidgends-
sischen Volkswirtschaftsdepartements,
Bundesrat Joseph Deiss, war das Schwei-
zer Fernsehen dabei und sorgte damit fiir
beste PR fiir die Schweizerische Kise-
wirtschaft.




Swiss Cheese Awards 2006,
Ein Fest fiir den Schweizer Kase

Mit dem Anmelderekord von 436 Ka-
sen in 23 verschiedenen Kategorien fiel
der Startschuss zu den 5. Swiss Cheese
Awards. Huttwil im schénen Emmental
war der Austragungsort des Kdseevents
2006. Ganz nach dem Motto lasst uns
Kése feiern ging es wahrend 4 Tagen nur
um Schweizer Kase!

Ein internationales Juryteam bewertete
die Produkte und pradmierte die Besten
in den Rdumen der Emmentaler Schau-
késerei in Affoltern. Die 88 verschiedenen
Halbhartkdse und die riesige Auswahl an
Késeinnovationen, welche am Wettbe-
werb teilnahmen zeigen einmal mehr die
Vielfalt an Schweizerkédse. Der Teilneh-
merrekord zeugt fiir die grosse Akzep-
tanz und das Vertrauen, welche diesem
schweizerischen Anlass entgegenge-
bracht werden.

Am Galaabend der Schweizer Kése wur-
den die Sieger gebiihrend geehrt. Die
Séngerin Francine Jordi, Nationalrat
Johann N. Schneider-Ammann und
Manfred Botsch, Direktor des Bundes-

amtes fiir Landwirtschaft, zeichnen die
Besten des grossen Kdselandes Schweiz
aus. «A gsungi schwyzer Chue git Milch bis
gnue —une vache heureuse...» Der speziell
fiir die Swiss Cheese Awards komponierte
Song Fromage Suisse von der Gruppe Bu-

merang war ein weiterer Hohepunkt und
eine gelungene Uberraschung. Das Festzu
den 5. Swiss Cheese Awards und die Ver-
leihung der 23 Trophden sowie des Swiss
Champion wurden mit einem emotionalen
Konzert von Francine Jordi abgerundet.

Der Swiss Champion

Zum ersten Mal wurde von den 23 Schwei-
zer Meistern der Beste erkoren. Der Swiss

Champion 2006 heisst Ewald Schafer aus
Cressier (FR) und wurde fiir seinen Mont
Vully Bio geehrt. Anlésslich einer Spezi-
albewertung hat ein hoch qualifiziertes
Juryteam die 23 Besten nochmals ge-
testet. Der Halbhartkdse mit einer Wein-

traube als Relief in der Rinde wurde zum
Gewinner gekiirt.

Die Swiss Cheese Awards haben den
Sprung ins Verkaufregal geschafft. Nach
Bekanntheit und Ehre erzeugen sie nun

auch Verkaufswirkung. Der Teilnahme-

rekord von 436 Wettbewerbskdsen und

die iiber die iiber mehrere tausende Besu-

cherin Huttwil zeigen, dass sich die Swiss
Cheese Awards sowohl branchenintern

als auch in der Offentlichkeit grosser Be-
liebtheit erfreuen.
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Der Schweizer Kasemarkt

Kése so weit das Auge reichte! Im Hutt-
wiler-Stadtkern rund um den Brunnenplatz
prasentierten liber 40 K&sehersteller aus
der ganzen Schweiz und dem Ausland
ihre Spezialitdten dem Publikum. Viele
regionale Aussteller und Unterhaltung um
Brauchtum, Tradition und Handwerk run-
deten das Programm ab und boten dem
Besucher ein unvergessliches Késefest.

Eroffnung der Emmentaler
Kasestrasse

Was bei einem Glas Wein auf dem Vor-
platz der ersten Talkdserei im Kanton
Bern — dem heutigen Milchwirtschaft-
lichen Museum in Kiesen — anlésslich
eines Ausflugs der FROMARTE-Geschéfts-
stelle im Sommer 2005 als Idee entsprang,
wurde am Schweizerischen Kdsemarktes
in Huttwil im Oktober 2006 in die Tat um-
gesetzt. Zusammen mit dem Bernischen
Volkswirtschaftsdirektor, Regierungsrat
Andreas Rickenbacher, eroffneten die
Geschéftsfiihrer von FROMARTE und Pro
Emmental die Emmentaler Késestrasse.
Das Gemeinschaftsprojekt der Landwirt-
schaft, der Kéasereien, des Emmentaler
AOQC, der Gastronomie und des Tourismus
verbindet den weltbekannten Kéase mit
der Ursprungsregion zu einem Netzwerk,
das Besucherinnen und Besucher aus
dem In- und Ausland willkommen heisst.
Als Besucher die Geschichte des weltbe-

riihmten Emmentalers «fiihlen» steigern
das Vertrauen und die Glaubwiirdigkeit fiir
ein einzigartiges Produkt aus der Schweiz.
Das Emmental und die Emmentaler-Késer
in der Region {ibernehmen dabei eine be-
sondere Verantwortung fiir die gesamte
Branche, ndmlich die Inhalte der Kommu-
nikation durch das Handeln unter Beweis
zu stellen.

Kasemarkte im Ausland

In der Zwischenzeit gehort die Prédsenz
der Schweizer Kése an ausgewdhlten
Markten im Ausland zu den festen Akti-
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vitdten der FROMARTE. Keine Werbung
ist glaubwiirdiger als die Késehersteller,
die vor Ort ihre Produkte den Besuchern
anbieten. Dabei {ibertragen die Késer die
Begeisterung fiir ihre Produkte auf das
Publikum und verankern bleibende Wert-
vorstellungen.

Crema (l)

Auf Einladung der Stadt Crema organisier-
te FROMARTE zum zweiten Mal die Préa-
senz des Schweizer Kdses am Kasemarkt

und kombiniert geschickt den Auftritt des
Késes mit dem touristischen Angebot.

Cerro Maggiore (1)

Zum ersten Mal hat FROMARTE an diesem
Anlass teilgenommen. Wie immer an sol-
chen Anldsse, wird die hohe Qualitdt des
Schweizer Kases geriihmt. Die beriihmten
Késesorten aus der Schweiz wie der Em-
mentaler und der Gruyére finden beim
italienischen Konsument einen sehr guten
Anklang. Andere Késespezialitditen wie

2006 hat FROMARTE an vier internationalen traditionellen Kaseveranstaltungen

im Ausland teilgenommen.

Ort Datum Besucher Bemerkungen

Cerro Maggiore  29./30. April ca. 11000 Regionaler Marktin der Region

Norditalien und 1. Mai 06 Mailand, der zum ersten Mal statt-
gefunden hat.

Crema 20. bis21.Mai06 ca.15000 Sehrinteressanter regionaler Kése-

Norditalien markt.

Lindenberg 26. Aug. 06 ca. 15000 Interessante Plattform

Siiddeutschland fiir die Regionen der Westschweiz.

Nieheim 1. bis ca.60000 Grosse internationale Kdsemesse.

Mittel- 3. Sept. 06 Hohes Interesse der Besucher am

deutschland

Schweizer Kése.

der siidostlich von Mailand gelegenen
Kleinstadt. Der Késemarktvon Crema geht
auf die Initiative ,Kdse verbindet Stadte
Europas» zuriick und soll mithelfen, ge-
werblichen Herstellern aus den verschie-
denen angeschlossenen Regionen Euro-
pas Kontakt zu potentiellen Abnehmern zu
verschaffen. Die Gastfreundschaft der Be-
horden von Crema war vorbildlich und der
Publikumsaufmarsch erfreulich. Mit dem
Schweizerischen Kdsenmarkt in Huttwil
konnte FROMARTE nun auch Gegenrecht
halten. Auf Einladung von Huttwil nahm
eine Delegation aus Italien am Schweizer
Kasemarkt teil und bereicherte damit die
Veranstaltung durch den européischen
Dialog.

Lindenberg (De)

Die Teilnahme am Ké&se- und Gourmet-
fest Lindenberg gehoren bereits zum
festen Bestandteil der Jahresplanung von
FROMARTE und auch der zahlreichen
Besucher. Dank der ausgezeichneten Zu-
sammenarbeit mit dem ortsanséssigen
Kasehandel Gebriider Baldauf ist auch die
Logistik kein uniiberwindbares Problem
mehr. Die nachbarschaftliche Nédhe zur
Schweiz eignet sich auch sehr gut fiir die
Promotion zugunsten der Schaukésereien.
Die Emmentaler Schauké&serei nutzt diese
Maglichkeit bereits seit einigen Jahren

Téte de Moine sind durch lhre eigenartige
Prasentationsart und Ihr Geschmack sehr
beliebt. Der Bekanntheitsgrad von diesen
Spezialitdten muss aber noch durch ge-
zielte POS Massnahmen verbessert wer-
den.

5. Deutscher Kasemarkt in Nieheim
Nieheim, die 750 Jahre alte Kleinstadt
in Westfalen, muss keinen Vergleich
scheuen, wenn es darum geht, mit Event-
Tourismus Besucher anzulocken. Die neu
errichtete Museums- und Erlebnismeile
fiir Westfélische Spezialitdten wie Brot,
Schinken, Kése, Korn und Bierin mehreren
historischen Gebauden zeugt vom ldeen-
reichtum der Nieheimer. Nach der fiinften
Austragung des Deutschen Késemarktes
anfangs September, mit {iber 60000 Be-
suchern, istdas Prédikat «K&dsehauptstadt
Deutschlands» kaum mehr streitig zu
machen. Die zweite Teilnahme von
FROMARTE erfolgte in Zusammenarbeit
mit der erstmals présenten Switzerland
Cheese Marketing, wobei FROMARTE
sich auf das Spezialitdtensortiment kon-
zentrierte. Damit prdsentierte sich der
Schweizer Kése sowohlvon der bekannten
Seite, bot aber auch Uberraschungen fiir
Kaufer, die mit dem Schweizer Sortiment
bereits vertraut sind.



Hier bleibt
die Kaserei im Dorf!

Ein Kése, ein Mann, ein Erfolg.

Champion 2006

Das ist der Swiss Champion aller Schweizer Kase: Ewald
Schafer hat mit seinem Mont Vully Bio an den Swiss Cheese
Awards am 27. Oktober 2006 so richtig abgriéumt Als
gekiirter Schweizer Meister der Kategorie «Halbhart-
kédse» gewann er im Finale auch noch den Titel als bester
Schweizer Kase iiberhaupt. Vor laufenden
Kameras und im medialen Blitzlicht-
gewitter durfte der sympathische Kaser
aus Cressier den erstmals verliehenen

Preis entgegen nehmen. An der Preis-

verleihung driickten seine humorvoll ge-
meinten Worte «wenn Sie mir den Pokal

iiberreichen, dann nehme ich ihn halt»

o Ay

Knapp drei Monate nach dem Siegestaumel interessiert uns

seine natiirliche Bescheidenheit aus.

natiirlich, wie viel von der Euphorie geblieben ist und ob, bzw.
wie sich das Leben eines mittlerweile landesweit bekannten

Schweizer Kase-Meisters verandert hat.




Ein himmlischer Jubel

Man muss nicht gldubig sein, um zu vermuten,
dass Schafers Kése unter gesegneten Vor-
zeichen entsteht: Denn die Késerei liegt direkt
gegeniiber der stattlichen Kirche. Bauern aus
Cressier und den umliegenden Orten Gurmels,
Miinchenwiler, Guschelmuth und Diidingen
bringen tédglich ihre Milch. Von den 11 Betrieben,
von denen Ewald Schafer Milch bezieht, liefern zwei Gross-
betriebe zusammen 600 000 Liter Biomilch im Jahr. Drei Mal
wdchentlich entsteht daraus der Mont Vully Bio. Seit 2003
besitzt Ewald Schafer die Késerei von Cressier und beschéf-
tigt vier Angestellte. Sein kontinuierliches und gesundes
Wachstum folgte dem einfachen Gesetz nach Angebot und
Nachfrage: «Klar verlangt das immer wieder ein Abschétzen
tiber die Produktionsmenge. Was der Markt verlangt hat, das
habe ich produziert.» Trotzdem, seit er den Titel Swiss Cham-
pion in seine Késerei geholt hat, sind die Lagerkeller fast leer.
Es «fehlen» nun etwa 1000 Laibe Mont Vully Bio: «Ja, das hat
effektiv etwas ausgeldst und die Nachfrage ist gestiegen,
unter anderem auch bei den Grossisten», bemerkt Ewald
Schafer ganz beildufig in seiner bescheidenen Art und
fiigt lachelnd an, wie komfortabel diese Situation sei. So
sehr «dass ich jetzt Milch suche!» Sein Gesuch fiir eine
Zusatzmenge von silofreier Milch ist auf guten Wegen.
Neben der Produktionssteigerung kommt die héhere Bekannt-
heitvon Ewald Schafers Kése, die bis ins Ausland geht, hinzu:
«Mittlerweile ist der Mont Vully, dazu gehért auch der
Classique, weit gestreut» Exporteure haben Ewald
Schafer von einer luxemburgischen Fernsehreportage (ber
den Mont Vully Bio erzéhlt.

A
Einer wie keiner

Diese gdttlichen Aussichten hat Ewald

Schafer vor 13 Jahren mit der Kreation vom E"
Mont Vully-Kédse geebnet. Ein Milchlieferant '

ist ein Jahr nach der Lancierung sogar auf die .
Produktion von Biomilch umgestiegen. Ewald
Schafer hat keine fremde Taxierung innerhalb
seines Betriebes, ausser im Austausch mit
befreundeten Berufskollegen. Umso mehr ist
das fachliche Bewertungssystem an einem
Wettbewerb wie den Swiss Cheese Awards
ein wertvoller Massstab seiner eigenen
Arbeit: «Klar, wenn ich Degustationen am
Verkaufspunkt durchfiihre, da sehe ich di-
rekt, wie die Konsumenten auf mein Produkt
reagieren. Wenn da ein Echo kommt, ist das
fiir mich das Wichtigste, um den Markt abzuschétzen.» So reagieren
Schaferund seine angestellten Kaser prompt, wenn sicham Geschmack
etwas verdndert haben sollte. Milchqualitdt, Lagerungszeit sind
zwar mit bestimmend, das Handwerk aber erst entscheidet, ob das
Aroma beispielsweise durch die eine
oder andere Bakterienkultur mehr oder
weniger beeinflusst wird. Geschmack-
lich unterscheiden sich die Mont Vully
Classique und der Bio nicht nur wegen
unterschiedlichem Tierfutter oder dem tieferen Fettgehalt von Bio-
milch: «Weil wir weniger Biomilch verarbeiten, ist die Temperatur
im Kessi schneller erreicht und der Druck geringer, das beeinflusst
unsere Fabrikation ja auch.» Aller handwerklichen Professionalitét
und Swiss Champion zum Trotz, auf die Frage, was Ewald Schafer denn
besser machen mdchte, meint er lachend: «Ja das war ein schéner
Kédse damals in Huttwill» Er fiigt nach, dass er nach Konstanz strebt,
weil: «kein Kése ganz genau gleich ist. So mdchten wir eine Regel-
méssigkeit durchziehen, beispielsweise auch was die Lochung be-
trifft.» Das Aussere, Teig und Geschmack seien beim Konsumenten
zwar am wichtigsten, und da werden auch die Prioritdten gesetzt, doch
«schdne Késeldcher machen doch auch Freude.»

«Ja das war ein
schoner Kise damals
in Huttwil!»




Tout a fait juscht

Seit 1993 arbeitet der Sensler
Ewald Schafer in Cressier im
Freiburgischen Seebezirk. Der
in Alterswil aufgewachsene
Bauernsohn bezeichnet den
Kauf der Késerei Cressier vor
vier Jahren als einen persén-
lichen Meilenstein: «Heute
bin ich mein eigener Herr und
Meister und muss nicht fiir
jede Anderung die Genossen-

i schaft fragen.» Motivierend fiir
die Zukunft sind fiir ihn auch die vergangenen Héhepunkte,
die direkt mit der Késefabrikation zusammenhéngen: «Wir
haben mit Emmentaler angefangen und daneben an einem
neuen Produkt namens Mont Vully gearbeitet. Nach knapp
vier Jahren standen wir vor der Frage, mit der Produktion
von Emmentaler Kdse ganz aufzuhdren.» Zum Gliick hat
der Glaube an das noch junge Produkt alle Zweifel ver-
dréngt. Umso mehr gehdrt der Titel Swiss Champion
zu einem weiteren Hdhepunkt in der Geschichte der
Schafer Kédserei: «Heute sind wir immerhin soweit, dass
wir mit der doppelten Milchmenge wie damals fiir
Emmentaler nur noch Mont Vully verarbeiten» betont
Ewald Schafer mit sichtlicher Freude iiber die gesamten
1,8 Millionen Liter Milch, die er jéhrlich weiter zu Mont Vully
Kése verarbeitet. Woher stammt der Name des Késes? « Wir
haben das charmante Wahrzeichen des Seebezirks gewéhlt»,
prézisiert Ewald Schafer, der sehr gute Beziehungen zu den
Wistenlacher (deutsche Bezeichnung fiir Vully) Winzern
pflegt. Schliesslich werden die Mont Vully Halbhartkédse mit
dem hiesigen Rotwein Pinot Noir veredelt.

Klare Abgrenzung zur Konkurrenz

«lch suche mir einen Markt, und wenn ich ihn gefunden habe,
stelle ich mir keine Uberlegungen an, wer mich konkurren-
Ziert», meint Ewald Schafer auf die Frage nach potentiellen
Konkurrenten oder jenen Kése, die dem Mont Vully am
nédchsten kommen. Der sympathische Kédser geht seinen

eigenen Weg «ich habe mir

“""'h suche mir Miihe gegeben, einen eige-
einen Markt, und wenn 0, (ise 7u machen, der

ich ihn gefunden habe,  qinen anderen kopiert. Klar

stelle ich mir keine gleicht die Fabrikation einem
Uberlegungen an, wer  pppenzeller, aber mein Kise
mich konkurrenziert».

hat, so glaube ich, seinen
eigenen Charakter erreicht.»
Die Verwechslung mit dem Vigneron-Kése, jener mit der
schwarzen Rinde, resultiert aus dem Namen, seiner Asso-
ziation mit dem Rebgebiet des Mont Vully, und weil
Schafers Kése ein Traubenrelief auf der Rinde hat. Der
Mont Vully Kése charakterisiert sich nach den Worten sei-
nes Erfinders durch seine Ausgewogenheit und ist «weder
scharf noch zu mild, er ist chiischtig mit einem sehr feinen
Teig. Ich glaube, dass sich der Charme des Mont Vully in der
Lieblichkeit des Kédses widerspiegelt.»




Der Kése der Freiburger Riviera

Die meisten Wettbewerbsteilnahmen verzeichneten die
Swiss Cheese Awards 2006 bekanntlich in der Kategorie
«Halbhartkidse». Das be-

o i «Ein Produkt von Anfang
statigt die Innovationskraft

. . . an selbst zu machen

der Kaser mit der sich auch .,
- - und bis zum Konsumenten
ein selbststédndiger Unter- . .
4 zu bringen», das ist

nehmer wie Ewald Schafer p

. . . ..  die grosse Freude an
auszeichnet. Eigenstédndig- v - .

N der tdaglichen Arbeit von
keit féllt auch deshalb auf,
Ewald Schafer.

weil der Mont Vully keiner
Sortenorganisation angehdrt. Wéhrend sich der Sieg (iber
den Swiss Champion wie ein Lauffeuer unter den vier be-
geisterten Angestellten verbreitete, war die Freude im Dorf
nicht minder gross (iber «ihren» Kése. «Ein Produkt von
Anfang an selbst zu machen und bis zum Konsumenten zu
bringen», das ist die grosse Freude an der tdglichen Arbeit
von Ewald Schafer. Daneben hat er fiir unternehmerischen
Nachwuchs in seinem Familienbetrieb gesorgt: seine vier
Kinder zwischen 1% und 13 Jahren halten ihn auch privat auf
Trab. Ein Thema, das den Kédser immer wieder beschéftigt, ist
die Klimaverdnderung «wenn ich Gletscher vor zehn Jahren
mit heute vergleiche, da frage ich mich schon, wohin das in
20 Jahren fiihrt.» Ewald Schafer versucht denn auch, sorg-
sam mit der Umwelt umzugehen. Passend zum Naturfreund
ist sein Traumziel die Gegend um den Stromboli «weil mich
die Urgewalten der Natur faszinieren.» Kréfte [dsen halt nicht
nur der sanfte Hiigel eines Mont Vully aus, sondern auch
ein aktiver Vulkan — mdge diese Symbolik fiir das Familien-
unternehmer, der Fromagerie Schafer aus Cressier immer
als positive Power spiirbar sein.




Dienstleistungen 2006
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FROMARTE bietet ihren Mitgliedern eine Reihe von Dienst-
leistungen an. Die Hauptaktivitdten sind in den Bereichen Qualitats-

management, Weiterbildung, Arbeitssicherheit, Energieeffizienz und

Anstellungsbedingungen. Schwerpunktméssig wurde 2006 das
FROMARTE QM-System komplett tiberarbeitet.

Qualitatsmanagement

Auf Anfang 2006 hat der Bundesrat eine umfassende Revisi-

on des Lebensmittelrechts in Kraft gesetzt, und gleichzeitig
haben die Grossverteiler und der Handel in den letzten Jahren
zunehmend die Einfiihrung neuer privatrechtlicher Normen
gefordert. Diese Griinde habenunsveranlasst,dasFROMARTE

QM-System komplett zu i{iberarbeiten und neu heraus-

zugeben. Mit den ersten, konzeptionellen Arbeiten wurde
bereits Ende 2005 begonnen, nachdem wir im Rahmen einer

Diplomarbeit zum Thema der privatrechtlichen Lebensmittel-
sicherheitsnormen eine Situationsanalyse erarbeitet hatten.

Vorgesehen war, das FROMARTE QM-System etappenweise

zu Uberarbeiten und die Handbiicher der Benutzer zu aktua-

lisieren. In einem ersten Schritt sollte das HACCP-Konzept

iberarbeitet werden, anschliessend sollte die Dokumen-

tation an die neuen lebensmittelrechtlichen Vorschriften
angepasst und beim Bundesamt fiir Gesundheit (BAG) als

branchenspezifische GHP-Leitlinie zur Bewilligung eingerei-
cht werden und schliesslich mit weiterfiihrenden Anforde-

rungen privater Normen ergédnzt werden. Um alle Bereiche

abzudecken, haben sich Fachleute aus der Beratung, For-
schung, Zertifizierung und der Praxis in verschiedenen Ar-
beitsgruppen fiir dieses Projekt engagiert. Im Laufe des Pro-

jekts zeigte sich, dass eine etappenweise Aktualisierung der

QM-Dokumentation nicht zu realisieren war. Bei der Uber-
arbeitung des HACCP-Konzepts hat sich eine langwie-

rige Diskussion entwickelt, da sich die HACCP-Experten
schwer einigen konnten, wie das HACCP-Konzept geméss

Codex alimentarius richtig anzuwenden sei. Dadurch wur-

de das Teilprojekt HACCP stark verzogert. Weiter hat sich

gezeigt, dass die GHP-Branchenleitlinie und die privatrecht-
lichen Lebensmittelsicherheitsnormen zahlreiche Schnittstel-

len aufweisen, die sinnvollerweise zusammen zu erarbeiten

sind. Deshalb wurde entschieden, das QM-Konzept gesamt-

haft zu (iberarbeiten und den Benutzern ein neues Handbuch
abzugeben.

Die komplett neue Auflage des FROMARTE QM-Konzepts
ist ein sehr umfangreiches und in Bezug auf die zeitlichen
Zielsetzungen ehrgeiziges Projekt. Entsprechend bildete es

einen Schwerpunkt in der diesjahrigen Tatigkeit. Verschie-
dene Arbeitsgruppen haben sich in insgesamt rund 20 Sit-

zungen der Erarbeitung des neuen QM-Konzepts gewidmet.
Bis Ende 2006 waren die Arbeiten soweit fortgeschritten, dass

das neue QM-System Anfangs 2007 fertiggestellt und den An-

wendern zur Verfiigung gestellt werden kann. Dann wird auch

die Dokumentation beim BAG als branchenspezifische Leitli-
nie fiir eine gute Herstellungspraxis (GHP) zur Genehmigung
eingereicht werden.

Per 1. Januar 2007 tritt eine Anderung der Milchqualitatsver-
ordnung in Kraft, welche die Zusténdigkeiten und die Finan-
zierung der Qualitdtskontrolle der Verkehrsmilch, der milch-
wirtschaftlichen Inspektion und der Beratung neu regelt. Die
Aufgaben der Inspektion werden ab 2007 mehrheitlich durch
die Instanzen der Lebensmittelkontrolle der Kantone und der
kantonalen Veterindrdmter anstelle der MIBDs wahrgenom-
men. Der Bereich Beratung hat sich dieses Jahr, unterstiitzt
durch die regionalen Branchenverbénde und einige Kantone,
im Hinblick auf den Systemwechsel neu organisiert. Der Aus-
tausch und die Zusammenarbeit mit den MIBD-Nachfolgeor-
ganisationen im Bereich Beratung werden wir weiter pflegen
und intensivieren.
3
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Nach umfangreichen Neuerungen im Lebensmittelrecht hat
der Gesetzgeber dieses Jahr wieder einige Anderungen im
Lebensmittelrecht beschlossen, welche auf den 1. Januar in
Kraft treten. Fiir die Milchverarbeiter sind zwei Anderungen
von Bedeutung: die Aufhebung der maximalen Lagertempe-
ratur von 5°C fiir Milch und Milchfrischprodukte und die Auf-
hebung der Angabe iiber die Art der Warmebehandlung bei
Kdse aus thermisierter oder pasteurisierter Milch. Die Ande-
rung der Vorschrift liber die maximale Lagertemperatur von
Milchprodukten hat das BAG nach Vorstéssen durch den VMI
und durch FROMARTE vollzogen. W

Arbeitssicherheit

Die FROMARTE Branchenldsung Arbeitssicherheit wurde
seinerzeit von der Eidgendssischen Koordinationskommission
fiir Arbeitssicherheit (EKAS) mit der Auflage genehmigt, eine
Gefahrenanalyse fiir die gewerblichen milchverarbeitenden
Betriebe auszuarbeiten. Diese Pendenz wurde im Berichtsjahr
aufgearbeitet. Die Beratungsstelle fiir Unfallverhiitung (BUL)
hat im Auftrag von FROMARTE ein ausfiihrliches Gefahren-
portfolio erstellt. Im Gefahrenportfolio wurden die einzelnen
Arbeitsprozesse in der Késerei auf mogliche Unfallgefahren
und Gesundheitsgefahrdungen analysiertund betreffendihres
Gefahrenpotenzials und ihrer Auswirkungen bewertet. Das
Gefahrenportfolio bietet eine genaue Analyse der Unfall- und
Gesundheitsgefahren in gewerblichen milchverarbeitenden
Betrieben und schliesst mit einem Massnahmenkatalog. Die
Ergebnisse der Gefahrenanalyse wurden in den Dokumenten
und Arbeitssicherheitskursen der FROMARTE Branchen-
|I6sung umgesetzt und geschult bzw. werden, wo dies noch
nicht erfolgt ist, bei der nichsten Uberarbeitung der Unterla-
gen fiir die Branchenldsung beriicksichtigt.

In der Berichtsperiode haben wir keine Kenntnis von Unfallen
in Betrieben, die der Branchenldsung Arbeitssicherheit ange-
schlossen sind, erhalten. W

Weiterbildung

FROMARTE hat im bewé&hrten Rahmen Aus- und Weiter-
bildungskurse fiir Arbeitssicherheitsheauftragte angeboten.
Die drei Module der Arbeitssicherheits-Grundausbildung sind
inder Fachschule 1dermilchwirtschaftlichen Bildungszentren
integriert, d.h. die angehenden eidg. diplomierten Milchtech-
nologen (Meisterdiplom) absolvieren den Grundkurs Arbeits-
sicherheit wéhrend ihrer Berufshildung. Die Grundschulung
im Rahmen der Fachschule steht {iberdies externen Arbeits-
sicherheitsbeauftragten offen. Diese Maglichkeit wurde im
Berichtsjahr nichtin Anspruch genommen.

2006 wurden drei Weiterbildungskurse angeboten. Nachdem
der Weiterbildungskurs «Chemikalien» im Sommer 2005 sehr
grosses Interesse fand und nicht alle Anmeldungen beriick-
sichtigt werden konnten, wurde dieser Kurs 2006 wieder auf-
genommen. Am Kurs haben 54 Personen teilgenommen. Der
Kurs vermittelte Kenntnisse zum Umgang mit Chemikalien,
zum neuen Chemikalienrecht und hat die Kursteilnehmer fiir
die Problematik von Gefahrenstoffen sensibilisiert.

Aufgrund der 2005 durchgefiihrten internen Arbeitssicherheits-
Audits wurde festgestellt, dass vielerorts die Mitarbeiter inshe-
sondere im Bereich Arbeitssicherheit ungeniigend ausgebildet
sind und die Schulungsnachweise fehlen. In Schadenféllen haf-
ten gemédss Obligationenrecht Arbeitgeber, die falsch ausge-
suchte, falschinstruierte und falsch tiberwachte Mitarbeitende
beschéaftigen. Deshalb wurde dieses Jahr der Kurs «Einfiihrung
neuer Mitarbeiter» angeboten, welcher spezifisch die Thematik
von Neuanstellungen und Mitarbeiterschulungen beinhaltete.
Dieser Kurs wurde von 14 Arbeitssicherheitsbeauftragten und
Betriebsleitern besucht.

Mitdem dritten Kursangebot «Arbeitssicherheit—Umsetzungin
der Praxis» sollten einfache und praxisgerechte Massnahmen
fiir die Umsetzung der Arbeitssicherheitsvorschriften in den
Betrieben vermittelt werden. Der Weiterbildungskurs musste
wegen zu wenig Anmeldungen annulliert werden.

Die durchgefiihrten Kurse wurden von den Teilnehmern durch-
wegs sehr positiv beurteilt. Gemé&ss Auswertung der Kursbeur-
teilung waren die Referenten kompetent und haben den Stoff
gekonnt und praxisgerecht dargeboten. Auch die Kursleiter
haben ausgesprochen positive Riickmeldungen abgegeben. Die
Teilnehmer waren interessiert und kritisch und haben sich in
den Kursen aktiv beteiligt. m

Energieeffizienz

Das eidgendssische Parlament hatin diesem Jahr beschlossen,
die C02-Abgabe auf Brennstoffen ab 2008 gestaffelt mit Bin-
dung an die Zielliicke geméss der Kyoto-Vereinbarung einzufiih-
ren. Weiter wurden Ende 2006 die Bedingungen fiir den Handel
von C02-Ubererfiillungen mit der Stiftung Klimarappen bekannt.
Betriebe, die sich dem FROMARTE Benchmark-Modell Energie
angeschlossen haben, halten sich die Option offen, sich von
der C02-Abgabe befreien zu lassen. Bis Ende 2006 haben sich
106 Betriebe dem Benchmark-Modell Energie angeschlossen.

Die Energiedaten der bereits vom Bundesamt fiir Energie (BfE)
und dem Bundesamt fiir Umwelt (BAFU) auditierten Betriebe
wurden per Ende 2005 ausgewertet. Die 50 Betriebe umfas-
sende Gruppe hat den spezifischen Energieverbrauch im Ver-
gleich zum Ausgangsjahr um 9,8% reduziert. Die CO2-Emis-
sionen wurden mit einer Reduktion der spezifischen CO2-Fracht
um 6,0% gesenkt. Das Ziel ist, bis ins Jahr 2010 den C02-Aus-
stoss um rund 10% zu senken und die Energieeffizienz um 10%
zu steigern. W



Mitgliedschaften ¢ Beteiligungen « Vorsorge

Mitgliedschaften

Die bisherigen Mitgliedschaften erfuhren
keine Veradnderungen. Neu unterstiitzt
FROMARTE das Konsumentenformum
kf als Kollektivmitglied. Das Ziel besteht
darin, die Beziehungen mit den Organisa-
tionen der Konsumenten zu pflegen und
interessierte Personen fiir die Jury der
Swiss Cheese Awards zu gewinnen.

Beteiligungen

Im Berichtsjahr verschwand ein Relikt aus
den 30er Jahren des letzten Jahrhunderts.
Die Liquidation der Genossenschaft Zen-
trale fiir Labstoffe war der Schlusspunkt
einer Organisation, die sich um die Ver-
sorgung der Kdsereien mit Kalbermagen
kiimmerte. Daraus kann gefolgert werden,
dass die Verfiigharkeit dieses unentbehr-
lichen Hilfsstoffs der Késeherstellung
frither ein Problem darstellte. Die BSE-
Krise vor rund zehn Jahren bedeutete
auch gleichzeitig das Ende der operativen
Tatigkeit der bereits auf Sparflamme lau-
fenden Aktivitdten der Zentrale fiir Lab-
stoffe. Das Genossenschaftskapital und
die verbleibenden Aktiven wurden auf die
verbleibenden Genossenschafter verteilt.

Die Beteiligung an der Genossenschaft
Schaukéaserei Gruyere erfuhr eine Ab-
wertung um 20%. Die Massnahme
wurde mit einer notwendigen Verbesse-
rung der Finanzierungsstruktur begriindet.
In betriebswirtschaftlicher Hinsichtistder
erfolgreiche Betrieb einer Schaukaserei
alles andere als selbstverstandlich.

Durch Abtretung von fiinf Anteilen der
Sbrinz Kdse GmbH an verschiedene Milch-
kaufer reduzierte sich die Beteiligung auf
3000 Franken. Dem Wunsch der Kéaser
entsprechend wurde damit die Entschei-
dungskompetenz hin zu den aktiven Kése-
herstellern verschoben.

Kaser-Treuhand AG

Unter der Leitung von Ruedi Haldner
wurden die Akzente auf den Ausbau der
Dienstleistungen und die Verkiirzung der
Reaktionszeit gelegt. Seit dem Herbst
steht ein neues Auswertungstool fiir
die Betriebsanalyse zur Verfligung, das
die wesentlichen Finanzkennzahlen zur
Fiihrung einer Unternehmung auf einen
Blick visualisieren kann. An Bedeutung
gewonnen haben ebenfalls die Branchen-
kennzahlen, die einen Uberblick iiber die
generelle Ertrags- und Kostenentwick-
lung ermdglichen. Es ist im Interesse der
Késereien, fiir Verhandlungen mit dem
Késehandel oder den Milchproduzenten
iber reprdasentative Daten zu verfiigen.
FROMARTE unterstiitzt daher die Aquisi-
tion neuer Kunden mit einem finanziellen
Anreiz. Interessierte kdnnen sich bei der
Geschaftsstelle der FROMARTE oder
direkt bei der Késer-Treuhand melden.

Vorsorge

PK Milchwirtschaft

Die erfreuliche Entwicklung der Bdrsen
im Jahr 2006 war eine ideale Vorausset-
zung, um das einbezahlte Kapital auch
in den kommenden Jahren angemessen
verzinsen zu kdnnen. Entsprechend den
neuen Vorgaben des Bundes wurde auf
der Basis des Abschlusses 2005 ein «Ver-
sicherungstechnischer Bericht» durch
einen externen Spezialisten erstellt. Die-
ser dient der Versicherungskommission
als Kontroll- und Fiihrungsinstrument.
Der Bericht attestiert der PK Milchwirt-
schaft eine volle Risikofdhigkeit und einen
nahezu optimalen Bestandesverlaufin der
Altersverteilung der Versicherten. Rund
6% des Gesamtvermdgens werden in
Eigenverantwortung angelegt. Die Vermo-
gensverwaltung erfolgt im Wesentlichen
im Rahmen der Schweizerischen Gemein-
schaftsstiftung fiir das Gewerbe.



Ausgleichskasse fiir Land- und Milch-
wirtschaftliche Organisationen

Im Hinblick auf die Pensionierung des
heutigen Kassenleiters, Victor Schenker,
auf Ende 2007 galt die volle Aufmerksam-
keit des Vorstandes der Nachfolgerege-
lung. Dabei wurden sechs verschiedene
Varianten gepriift. Der Vorstand entschied
sich dann im August 2006 fiir eine engere
Zusammenarbeit mit weiteren Ausgleichs-
kassen. Begriindet wurde der Schritt mit
den hohen Aufwendungen fiir die Informa-
tik und die zunehmende Komplexitét der
Aufgaben. Durch das Zusammenlegen der
Informatik und der Mitarbeitenden kénnen
die Ressourcen intensiver genutzt und die
Stellvertretung besser geregelt werden.
Der Vorstand verspricht sich davon mit-
telfristig eine Kostensenkung bei gleich-
zeitiger Beibehaltung der Selbstandigkeit
der Ausgleichskasse. Die beschlossenen

Massnahmen werden einen Umzug der
Ausgleichskasse Milchwirtschaft von der
Gurtengasse 6 an die Murtenstrasse not-
wendig machen. Die Neuorganisation der
Geschéftsstelle soll bis Ende 2007 abge-
schlossen sein.

Immobilien

Im Berichtsjahr wurde in der Liegenschaft
Gurtengasse 6 die Liftanlage vollsténdig
erneuert. Wegen Platzmangel entschied
sich ein Mieter fiir einen Wechsel, so dass
ab 1. November zwei Stockwerke leer
blieben. Erfreulicherweise konnte bis zum
Verfassen dieses Jahresberichts ein neu-
er Vertrag unterzeichnet werden, so dass
sich der Leerstand in Grenzen hélt. Die
Liegenschaft befindet sich in einwand-
freiem Zustand. Mit dem Wechsel der
Ausgleichskasse Milchwirtschaft wird
aber eine Vollsanierung eines Stockwerks

notwendig, um die Infrastruktur und die
Raumaufteilung den neusten Bediirfnis-
sen anzupassen. Die Liegenschaft Belp
war im Berichtsjahr voll vermietet und
grossere Investitionen sind zurzeit nicht
vorgsehen.




Die Organe per 1.1.2007

Delegierte nach Regionen

Region 1 Ostschweiz Total 21 Delegierte

Westschweiz Total 14 Delegierte

Allensbach Niklaus, Zuzwil

Birrer Anton, Dorfkaserei, Bernhardzell

Blum Simon, Ammenhausen, Lanzenneunforn

Eberle Christoph, Amriswil

Gerhard Walter, Tisenwaltsherg, Baretswil

Giibeli Anton, Dreien

Giintensperger Heinz, Bodmen, Dreien

Habegger Heinz, Késerei Dammi, Neu St. Johann

Hardegger Josef, Jonschwil

Hug Paul, Maseltrangen, Rufi

Imlig Urs, Oberried

Jost Hansueli, Reuti, Mettlen

Liechti Markus, Ricken

Manser Thomas, Cascharia, Sedrun

Meyer Maria, Sennerei Andeer, Andeer

Pfister Bruno, Niederhaus, Gibswil-Ried

Schmidhauser Jiirg, Bregensdorf, Muolen

Dénervaud Yvan, Fromagerie, Villarzel

Descloux Dominique, Fromagerie, Cottens FR

Dombald Yves, Laiterie-Fromagerie de Poma SA, Pomy
Grossrieder Serge, Grolley

Jéggi Jean-Daniel, Fromagerie de Grandcour, Granddcour
Kiittel Stephan, Laiterie-Fromagerie, Jaun

Menoud Stéphane, Fromagerie des Chaux,
La Chaux-du-Milieu

Muller Marc, Laiterie-Fromagerie, Farvagny

Munier Philippe, Laiterie-Fromagerie, Essertines-sur-Rolle
Ruffieux Francois, Laiterie, Praroman-Le Mouret

Pasquier Philippe, Laiterie, Neyruz

Perler Marc, Laiterie, Misery

Pernet René, Fromagerie du Haut-Jorat, Peney-le-Jorat
Ziircher Marcel, Laiterie Lussy, Villaz-St-Pierre

Zentralvorstand

- - B Kolly René, Préasident, Le Mouret
Studer Daniel, Hatswil
= - = — B Neff Albert, Wald
Thonen Gotlieb, Késerei, Wangi
: B Clerc Jean-Paul, Corserey
Wartmannn Otto, Holzhof, Bissegg —
= = : B Germain Didier, Ponts-des-Martel
Ziiger Marcel, Rohrenmoos, Lommenschwil —
B Glauser Urs, Oberhiinigen
Region 2 Zentralschweiz Total 12 Delegierte B Haldner Rudolf, Neumiihle, Amriswil
B Annen Herbert, Hofstatt, Steinen B Haussener Walter, Galmiz
B Aschwanden Hans, Seelisberg B Hofer Ernst, Milka AG, Burgdorf
B Hegglin Franz, Hfli, Greppen B Hinterberger Andreas, Gais
W Hodel Toni, Eschenbach W Oberli Christian, Rislen, Rossriiti
B Hofstetter Kurt, Kdserei Hildisrieden, Hildisrieden W Oggier Pius, Willisau
B Schmid Erwin, Késerei Schmid AG, Buttisholz B Schmidli Josef, Miihlau
B Troxler Armin, Gauensee B Schwegler Franz, Sempach Stadt
W Nipflin Gottfried, Wolfenschiessen B Walchli Hanspeter, Ligniéres
B Odermatt Ernst, Engelberg Beratend
B Roth Werner, Neudorf B Schmutz Anton, FROMARTE
B Werder Josef, Kiissnachter Dorfchasi, Kiissnacht am Rigi B Isler Olivier, FROMARTE
B Windlin Ruedi, Késerei, St. Niklausen B Schnebli Kurt, FROMARTE
Region 3 Bern-Mittelland Total 11 Delegierte Rechnungsrevisoren
B Bachmann Fritz, Dorf/Oberb., Rileggisberg Berufsvertreter
W Blaser Hans Rudolf, Wyssbach, Madiswil W Beutler Beat, Schlattacker, Walkringen
M Hofer Thomas, Aarwangen W Rapin Jean-Michel, Granges-Marnand
B Maire René, Késerei Juchlishaus, Rosshausern B Roth Werner, Neudorf
B Neuhaus Peter, Tentlingen
B Riz Christoph, Detligen Kontrollstelle
M Reist Beat, Wengi b. Biiren B REFIBA, Bern
B Reist Pierre, Nods
W Siegenthaler Jakob, Schwarzenegg
M Spielhofer Josef, rue de I'Envers 16, St-Imier
B Stoll Hansjorg, Reckenkien, Miimliswil
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Weitere Vertretungen

Kommission Qualitatssicherung

Aeschbacher Peter, Emmi

Gerber Christian, Neukirch

Gut Josef, Buochs

Jakob Ernst, Agroscope Liebefeld-Posieux, Bern

Kunz Martin, Molkerei Lanz

Pfeuti Andreas, Fromalp

Reist Pierre, Nods

Rentsch Werner, CASEi

Schmoutz Nicolas, CASEi

Seelhofer Niklaus, BAMOS AG

Willimann Beat, Labeco GmbH

Isler Olivier, FROMARTE

Kommission Arbeitssicherheit

Aeby Yvan, Oberschrot

Christen Beat, Emmentaler Schaukéserei AG, Affoltern

Guggisberg Marianne, Gewerkschaft VHTL, Bern

Kiittel Stephan, Jaun

Piller Joseph, Centre de formation laitiere et agro-alimentaire

Grangeneuve, Posieux

Interprofession du Gruyere
m Isler Olivier, FROMARTE (beratend)

Leitende Gruppe IG Gruyére
m Bessard Francois, L'lsle

Bongard Serge, St. Antoni

Clerc Jean-Paul, Corserey

Dunand Jean-Marie, Le Crét -p-Semsales

Freymond Pierre-André, St-Cierges

Germain Didier, Ponts-de-Martel

Reist Pierre, Nods

Kolly René, FROMARTE

Leitende Gruppe IG Shrinz
m  Windlin Noldi, Giswil (Vorsitz)

Hegglin Franz, Hofli, Greppen (GL-Mitglied)

n

m  Wolfisberg Guido, Alpnach Dorf (GL-Mitglied)

m Oggier Pius; Willisau (Sekretariat)
(GL-Mitglied + Vertretung FROMARTE/ZMKV)

Leitende Gruppe IG Tilsiter
m Aggeler Hansruedi, St. Margrethen

Egli Martin, Amriswil

Habegger Heinz,Dammi, Neu St. Johann

Hug Paul, Maseltrangen, Rufi

Vogel Paul, Pfaffnau

Riiegg Roland, Ringwil, Hinwil

Schnebli Kurt, FROMARTE

Kommission Weiterbildung

Bdhlen Ulrich, Tégertschi

Gerber Peter, CASEi

Pernet René, Thierrens

Schafer Ewald, Cressier FR

Schopfer Beat, Verein Ehemalige, Sursee, Sempach Stadt

Windlin Arnold, Undergasse, Grossteil

Schnebli, Kurt, FROMARTE

Kommission Fleisch ¢ Schweine

Bieri Paul, Himwil

Strahl Hans-Peter, Siegershausen

Wartmann Otto, Holzhof, Bisseg

Sortenorganisation Biindner Kéase
m  SchnebliKurt, FROMARTE

Interprofession du Vacherin Fribourgeois
m  Kolly René, FROMARTE (beratend)

Vacherin Fribourgeois SA
= Kolly René, FROMARTE

Interprofession du Vacherin Mont d‘Or
m Leibundgut Andreas, FROMARTE (beratend)

Clerc Jean-Paul, Corserey

Hegli Martin, Amriswil

Hegglin Franz, Hofli, Greppen

Hug Paul, Maseltrangen, Rufi

Mignot Christian, St-George

Switzerland Cheese Marketing AG
m  Schmutz Anton, FROMARTE

Késeorganisation Schweiz KOS
m  Schmutz Anton, FROMARTE

Oberli Christian, Rislen, Rossriiti

Ruffieux Francgois, Le Mouret

Windlin Noldi, Giswil

Emmentaler Switzerland

Schmutz Anton, FROMARTE

Leitende Gruppe IG Emmentaler

Allenspach Niklaus, Zuzwil

Réaz Christian, Detligen

Troxler Armin, Krumbach, Geuensee

Schmutz Anton, FROMARTE

Sortenorganisation Appenzeller Kése GmbH

Schmutz Anton, FROMARTE

Leitende Gruppe IG Appenzeller

Giintensperger Heinz, Dreien

Fiirer lvo, Engishofen

Pfister Alois, Goldingen

Réss Philip, Liitisburg

Schmidhauser Jiirg, Bregensdorf, Muolen

Studer Daniel, Hatswil

Schweizerischer Gewerbeverband
Gewerbekammer
= Kolly René, FROMARTE

Gruppe Lebensmittel + Agrarpolitik
m  Schmutz Anton, FROMARTE

Schweizerischer Milchwirtschaftlicher Verein
= Kolly René, FROMARTE

m  Maire René, FROMARTE

m  Schmutz Anton, FROMARTE

Schweizerische Milchkommission
= Kolly René, FROMARTE

Ausgleichskasse Milchwirtschaft
m Oggier Pius, Willisau

m Ruffieux Frangois, Le Mouret

m  Schmutz Anton, FROMARTE

PK-Milchwirtschaft
Versicherungskommission
m  Oggier Pius, Willisau

Thalmann Konrad, Niederhelfenschwil

Reinhard Fritz, Zuben

Zimmermann Arnold, Grub SG

Schmutz Anton, FROMARTE

[ ]
m Ruffieux Francgois, Le Mouret
m  Schmutz Anton, FROMARTE




600 gewerbliche Késereien

1000000000 kg verarbeitete Milch
1/3 der Jahresproduktion
Milch von 11 000 Produzenten

106 000 t K&se
2/3 der Schweizer Kdseproduktion,
vorwiegend Naturkase aus silofreier Milch

80% Anteil am Kaseexport von 56 068 t
im Jahre 2006

800-1000 Millionen CHF Umsatz/Jahr
2400 Arbeitspldtze vorwiegend im landlichen Raum
250 Lehrlinge

(/ o/
FIRAaAM, é&u:zmg

Die Schweizer Kasespezialisten/Artisans suisses du fromage




Dort, wo die gewerblichen Kisermeister

der Schweiz Produkte erzeugen, die sich

von der weltweit hergestellten Massenware
klar unterscheiden, setzt sich der Verband der
Schweizer Kdsespezialisten, FROMARTE ein.

Mit dem Ziel, den Erhalt der dezentralen
Milchverarbeitungsstruktur in gewerblichen
Kasereibetrieben zu sichern, tritt FROMARTE
gegeniiber Behdrden, Organisationen, Firmen
und der Offentlichkeit auf. Der Verband folgt
der Uberzeugung, dass sich die Schweiz
auch in Zukunft nur mit Kdsespezialititen
von hoher Qualitéit am Weltmarkt
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FIRAM LANRITE

Alle Betriebe zusammen erwirtschaften

einen Umsatz von zirka einer Milliarde
Franken jéhrlich. In den Mitgliederbetrieben —
die meisten im landlichen Raum — sind 2400
Personen heschiftigt. 700 Verkaufspunkte
sichern die Versorgung im landlichen Raum
mit Grundnahrungsmittein.

Die Schweizer Kasespezialisten/Artisans suisses du fromage

Schwarztorstrasse 26  Postfach #3001 Bern ¢ Tel. +41(0)31 390 33 33
Fax*41(0)3139033 35 ¢ e-mail info@fromarte.ch e www. fromarte.ch



