FROMARTE Sécurité alimentaire: Questionnaire relevé d’exploitation
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Die Schweizer Kasespezialisten/Artisans suisses du fromage





FROMARTE Concept sécurité alimentaire
Questionnaire de relevé d’exploitation
	Données d’adresse pour la certification MQ FROMARTE

	

	 
	 

	Fromagerie :
	 

	 
	 

	Chef d’exploitation :
	 

	 
	 

	Responsable AQ :
	 

	 
	 

	Adresse :
	 

	 
	 

	Adresse e-mail : 
	 

	 
	 

	Numéro de téléphone :

(fixe / portable)
	 

	
	 

	Nombre de collaborateurs :
	 

	
	 

	Numéro d’autorisation :
	 

	 
	 

	Produits : 
(tous les produits détaillés avec indication de la production annuelle)
	 

	
	

	Produit principal :

(pour les spécialités, indiquer par ex. mi-dur, thermisé, pasteurisé, etc.)
	 

	 
	 

	Matières premières : 
avec indication des fournisseurs (par ex. Bichsel pour les matières premières dans les yogurts) -sans les producteurs de lait
	 

	
	

	Certification

	Bureau de certification (contractuel) :

(QS Zurich, SQS ou Procert)
	 

	 
	 

	Auditeur souhaité (contractuel) :

(cf. liste détaillée sur le portal d’audit)
	 

	 
	 

	Combinaison d’audit souhaitée 
avec certificat ou label :
(par ex. de la région, Culinarium, AOC, etc.)
	 

	 
	 

	Date souhaitée pour l’audit FROMARTE :
	 

	 
	 

	Marchands et acheteurs qui ont un droit de regard sur le rapport d’audit détaillé :
	 

	
	 

	Remarques :
	 


Date :……………………………
Signature : …………………………
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